Der neue FlexiCombi®
schneller. effizienter. digitaler.”

High Quality fir Effizienz und ein langes Leben

Mehr Nachhaltigkeit GreenHighlights

Neu denken. Der neue MKN FlexiCombi® im neuen FIexiCom bi®
ermaoglicht neue und nachhaltigere Wege des Ko-
chens. Kompromisslose Qualitét, innovative Fea- Innovation und Nachhaltigkeit perfekt kombiniert

tures und ein schlagkraftiges Nutzenpaket, immer
mit dem Anwender im Mittelpunki.

Schnelleres Bedienkonzept. Hé6here Produktivitit.”

Der neue MagicPilot® )
Intuitive Bedienung und optimale Ubersicht

e Fine noch schnellere Hardware sorgt fUr flussiges Arbeiten
e Benutzerfreundliches Handling durch eine einheitliche
Bedienoberflache der unterschiedlichen MKN Geréate

Guided Cooking - Leitet den Anwender
durch den Kochprozess

e Automatische Garprozesse

e Speisenqualitat wird schnell und sicher reproduzierbar

e |nfoschritte als Anleitung; auch Fotos integrierbar

e Automatische Kontrollfunktionen geben perfekte
Qualitatssicherheit im Kochprozess.

¢ Neues Feature: MultiCook — die intelligente Garzeit-
steuerung mit bildlicher Darstellung der Produkte und
automatischer Zeitein- .
stellung.

* Im Vergleich zum Vorgangermodell
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FlexiCombi

magic pilot

Warmetauscher

Warmeeffizienz als Standard. Greeninside

Die Energieeinsparung betragt bis zu 2 kW* pro

Betriebsstunde beim Dampfen im FlexiCombi® 20.x. Energieverbrauch optimieren

Die Abwérme wird zuriickgewonnen und erneut einge- und die Umwelt schonen.

setzt. Der MKN FlexiCombi® besitzt eine Verbrauchs-
anzeige”, die nach jedem Garprozess den
Energie- und Wasserverbrauch anzeigt.

bis zu 2kW/h*Erspamis

pro Betriebsstunde Dampfen
im FlexiCombi® 20.x

@) WaveClean

Automatisches

[T ]|FlexiRack

Das smarte

[ JMagicPilot

Intuitives Touch&Slide

Bediensystem.

& Greenlnside

Energie- und Wasser-
Verbrauchsanzeige nach
jedem Kochprozess.”

Kapazitatskonzept.

& Easyload

Der praktische
Quereinschub.

Reinigungskonzept.

[d QualityControl

Automatisch konstante Qualitat,
automatische Mengen-
erkennung.

Guided Cooking

ﬁ? autoChef

Koch-Know-how inklusive.
Dank automatischer
Garprozesse.

Il BarcodeScan

Barcode scannen und per
Touch Garprozess starten.

* Im Vergleich zur MKN Technik ohne Wérmetauscher

@» Stand 01.07.2024

ChefsHelp

Infoschritte als Anleitung
zur Hilfe fir den Anwender.

(>) VideoAssist

Bedienungstipps im
Videoformat.

** Gilt fur FlexiCombi® MagicPilot Elektro-Geréte

<{,§7 Favourites

Sofortzugriff zu den
Lieblingskochprozessen.

% MultiCook

Genau die richtige Zeit
fur das richtige Produkt.



FlexiCombi

FlexiCombi® FlexiCombi®
Ausstattungsmerkmale MaaicPilot® -
agicPilot Classic
Bedienung
MagicPilot® Touch & Slide Bedienkonzept ]
EasylLoad - der Quereinschub [ ] [ ]
Echtfarbendisplay hinter entspiegeltem Sicherheitsglas ]
Kapazitives Display u
Uber 250 dynamische Garprozesse im autoChef® [ ]
10 autoChef®-Kategorien n
Manuelles Garen [ ] ]
Kombidampfer Betriebsarten: Heiluft 30 - 300° C (Gas 30 - 250° C),
Dampfen 30 - 130° C (inkl. Soft- & Expressdampfen), Combidampfen [ ] [ ]
30-250°C
12 Gararten (Softdampfen, Dampfen, Expressdampfen, HeiBluft,
Combidampfen, Perfection®, NT-Niedertemperatur, Delta-T, n
Beschwaden, Backen, Ruhefunktion, Sous-vide-Garen)
6 Gararten (Softdampfen, Dampfen, Expressdampfen, HeiBluft,
Combidéampfen, Regenerieren) =
Favourites — auf Favoritenprozesse direkt zugreifen ]
ChefsHelp — Infoschritte als Anleitung/Hilfestellung fir den Anwender ]
QualityControl — automatische Mengenerkennung ]
VideoAssist — der virtuelle Chef ]
FamilyMix - flir optimale Garraumausnutzung [ ]
MultiCook — Intelligente Garzeitsteuerung ]
Time2Serve - fertig auf den Punkt ]
PerfectHold mit SmartCoolDown ]
BarcodeScan ohne Scanner (nicht fiir FlexiCombi® Team) ]
Garprozesse Importfunktion der HansDampf® Garprozesse ]
Kapazitat
Das smarte Garraumkonzept FlexiRack® ] ]
Qualitat
ClimaSelect® plus — Klimasteuerung in 10 % Schritten [ ]
ClimaSelect® — Klimasteuerung in 25 % Schritten [ ]
Uber 1200 Garprozesse in bis zu 20 Schritten speicherbar [
100 Garprogramme in bis zu 6 Schritten speicherbar [
IPX6 Schutz gegen starkes Strahlwasser (nur Elektrogeréte) o u]
Energieeffizienz
Hygiene-Garraumtir mit geschlossener 3-fach-Verglasung [ ]
Waérmetauscher
Greenlnside — Verbrauchsanzeige (Energie & Wasser)
nach jedem Garprozess (nur Elektrogeraten) "
Schnittstelle fiir den Anschluss an eine Energieoptimierungsanlage
nach DIN 18875 und potentialfreier Kontakt C =
EcoModus, Standby Funktion fir geringe CO, Belastung ]
DynaSteam - dynamische Prozess- und - -

beladungsabhéngige Dampfmengenanpassung
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Ausstattungsmerkmale

FlexiCombi®
MagicPilot®

FlexiCombi®
Classic

Sicherheit

SES - Steam Exhaust System

CombiDoctor — Selbstdiagnoseprogramm

Hygiene

Automatisches Reinigungssystem WaveClean®

Manuelles Reinigungsprogramm

Integrierte Schlauchbrause

Display-Reinigungsmodus

Weitere Merkmale

Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler

Kerntemperaturfuhler

Zusétzlicher Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler, auBen ansteckbar

Zusétzlicher Sous-vide-Kerntemperaturfuhler, auBen ansteckbar

Kerntemperaturmessung bis 99 °C

O (o |m (O

Smokelnside — integrierte Raucherfunktion

Lautstarke verstellbar

Garprogrammschutz gegen unbefugtes Léschen oder Andern

Perfection® — Regenerieren auf den Punkt 30 - 180° C

" m B O ® OO

Ready2Cook B
Vorheizen, Abkihlen, Idealklima vorbereiten ohne Offnen der Tur

RackControl® — Mehrfachtimer

Manuelle Beschwadung

Programmierbare Beschwadung, Ruhezeit, Schrittsignal

Dynamisch autoreversierendes Lufterrad

5 Liftergeschwindigkeiten

Takten des Lifterrads programmierbar

Lufterrad-Sicherheits-Motorbremse

Integriertes Fettabscheidesystem ohne Filter

Reduzierte Heizleistung (nur Elektrogeréate)

Langseinschub (Option ohne Mehrpreis)

Gehéuse aus korrosionsbestédndigem Chrom-Nickel-Stahl

Berlihrungsloser Turkontaktschalter

Hygiene-Garraumtur mit Linksanschlag fur Tischgerate

Steckbare Turdichtung — Tur mit Einhand-Drehgriff

Selbstentleerende Turtropfwanne

Zweistufiger Sicherheitsturverschluss fiir Tischgerate

USB-Schnittstelle

| =N BN IE=EEE BN EslE I e |

Ethernet-Schnittstelle

WLAN

Startzeitvorwahl in Echtzeit

A E QO ®|Qg|H E QN E Q| E B B RN RN

Startzeitvorwahl

Easyln Hordengestellwagen mit Héhenausgleich flir Standgerate

Vorheizbriicke flr Standgerate

Servicepanel vorne fur einfachen Zugang

CE konform / GS gepruift

Digitale Geblédsebrennertechnologie bei Gasgeraten

Hohenverstellbare GeratefliBe aus Edelstahl

LED-Beleuchtung in der Hygiene-Garraumtur

Sonderspannung (auBer 3 NPE AC; 380-415 V)

MKN SteelPlus® — CO,, reduzierter Edelstahl (Scope 1, 2, 3)

0O|(m | m |®m H | @ = §|®

s =N BN N N N e e

Stand 01.07.2024

= serienmaBig

o optional gegen Mehrpreis
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FlexiCombi

magic pllot

INKL. HYGIENE-
GARRAUMTUR MIT
GESCHLOSSENER
3-FACH-VERGLASUNG
UND INTEGRIERTER
LED-BELEUCHTUNG

7

certified by ‘

L ICERT

Geriteiibersicht FlexiCombi® FlexiCombi®
erateubersic MagicPilot® 6.1 MagicPilot® 10.1

Elektro | 11.500,00€ | 15.590,00€

MKN Bestellnummer FKECOD615TG2 FKECOD115TG2

AuBenmaBe in mm (LxBxH) 997 x 799 x 790 997 x 799 x 1060

Anschlusswert 10,4 kW 15,9 kW

Spannung 3 NPEAC 400V 3 NPEAC 400V

Absicherung 3x16 A 3x25A

Gas | 13.820,00€ | 17.450,00€

MKN Bestellnummer FKGCOD615TG2 FKGCOD115TG2

AuBenmaBe in mm (LxBxH) 1020 x 799 x 790 1020 x 799 x 1060

Anschlusswert Elektro 0,6 kW 0,6 kW

Gas-Anschlusswert Nennwarmbelastung 11 kW 18 kW

Erdgas (E und LL) 20 mbar;

Erdgas (E und LL) 20 mbar;

Gasarten Flissiggas 3B/P 29 - 50 mbar | Fliissiggas 3B/P 29 - 50 mbar
Spannung 1NPEAC 230V 1NPEAC 230V
Absicherung 1x16 A 1x16 A

Kapazitiaten

FlexiRack® (530 x 570 mm)

6 x FlexiRack® 2 10 GN 1/1

10 x FlexiRack® 2 17 GN 1/1

Gastronorm, 65mm tief
(GN 1/1 = 325 x 530 mm; GN 2/1 = 530 x 650 mm)

6 x GN 1/1

10 x GN 1/1

BackmaB (600 x 400 mm)

5 x BackmaB

8 x BackmaB

Essen pro Tag

30 - 100 (GN 1/1);
30 - 150 (FlexiRack®)

80 — 150 (GN 1/1);
80 — 200 (FlexiRack®)

Optionen

Hygiene-Garraumtir mit Linksanschlag fir Tischgerate 485,00€ 485,00€
Zweistufiger Sicherheitsverschluss fiir Tischgerate 94,00€ 94,00€
Zusatzlicher Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler, auBen ansteckbar 410,00€ 410,00€
Zusatzlicher Sous-vide-Kerntemperaturfihler, auBen ansteckbar 615,00€ 615,00€
Gefangnisausfiihrung 1.270,00€ 1.370,00€
Schiffsausfiihrung (Elektro); Sonderspann. / USPH Version auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage
Ethernet-Schnittstelle 80,00€ 80,00€
nach DIN 18875 und potentalrete Kontad 80.00€ 80.00€
IPX6 Schutz gegen starkes Strahlwasser (nur Elektrogeréate) 227,00€ 227,00€
Smokelnside - integrierte Raucherfunktion 1.970,00€ 1.970,00€
Anschlussleitung ohne CEE-Stecker (380-415 V) 120,00€ 130,00€
Anschlussleitung mit CEE-Stecker (380-415 V) 243,00€ 255,00€

Fahrbare Ausfiihrung

Sonderspannungen (auBer 3 NPE AC 380-415V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Grease Collection System

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

MKN SteelPlus® — CO,, reduzierter Edelstahl (Scope 1, 2, 3) @.
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FlexiCombi® FlexiCombi® FlexiCombi® FlexiCombi®
MagicPilot® 20.1 MagicPilot® 6.2 MAXI| MagicPilot® 10.2 MAXI | MagicPilot® 20.2 MAXI
26.390,00€ 15.910,00€ 20.920,00€ 37.100,00€
FKECOD215TG2 FKECOD621TG2 FKECOD121TG2 FKECOD221TG2
1075 x 813 x 1960 997 x 799 x 790 997 x 799 x 1060 1115 x 999 x 1960
31,7 kW 20,9 kW 30,5 kW 60,9 kW
3 NPEAC 400V 3 NPEAC 400V 3 NPEAC 400V 3 NPEAC 400V
3x50A 3x35A 3x50A 3x100 A
29.040,00€ 19.010,00€ 24.170,00€ 41.990,00€
FKGCOD215TG2 FKGCOD621TG2 FKGCOD121TG2 FKGCOD221TG2
1075 x 813 x 1960 1020 x 799 x 790 1020 x 799 x 1060 1115 x 999 x 1960
1 kW 0,6 KW 0,6 kW 1 kW
36 kW 17 kW 26 kW 52 kW

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flussiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flussiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flissiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flissiggas 3B/P 29 - 50 mbar

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1x16A

1x16A

1x16 A

1x16A

20 x FlexiRack® 2 35 GN 1/1

6 x FlexiRack® 2 10 GN 1/1

10 x FlexiRack® 2 17 GN 1/1

20 x FlexiRack® 2 35 GN 1/1

20 x GN 1/1 6 x GN 2/1; 12 x GN 1/1 10 x GN 2/1; 20 x GN 1/1 20 x GN 2/1; 40 GN 1/1
16 x BackmaB 5 x BackmaB 8 x BackmaB 16 x BackmaB
150 - 300 (GN 1/1); _ _ _
150 — 400 (FlexiRack®) 60 - 160 150 - 300 300 - 500
485,00€ 485,00€
serienmaBig 94,00€ 94,00€ serienmaBig
410,00€ 410,00€ 410,00€ 410,00€
615,00€ 615,00€ 615,00€ 615,00€
2.320,00€ 1.270,00€ 1.370,00€ 2.320,00€
Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage
80,00€ 80,00€ 80,00€ 80,00€
80,00€ 80,00€ 80,00€ 80,00€
285,00€ 227,00€ 227,00€ 285,00€
1.970,00€ 1.970,00€ 1.970,00€ 1.970,00€
200,00€ 130,00€ 200,00€ 330,00€
335,00€ 255,00€ 335,00€ 750,00€
2.680,00€ 2.800,00€

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024
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FlexiCombi

team

FlexiCombi® Team - 1 Gerat — 2 Gararten parallel

Der FlexiCombi® Team bietet die Méglichkeit in einem Gerat mit 2 Gararten zu arbeiten. Das MagicPilot® Touch &
Slide Bedienkonzept ist auf Augenhéhe bedienbar und tragt zusammen mit dem um 180° gedrehten unteren Tiirgriff
zum ergonomischen Arbeiten bei. Die FlexiCombi® Team Variante ist nur in der MagicPilot® Version erhiltlich.

INKL. HYGIENE-
GARRAUMTUR MIT
GESCHLOSSENER
3-FACH-VERGLASUNG
UND INTEGRIERTER
LED-BELEUCHTUNG

Gerateiibersicht

Elektro

FlexiCombi® Team
6.1 + 6.1

23.990,00€

FlexiCombi® Team
6.2 + 6.1/
6.1 + 6.2

27.740,00€

FlexiCombi® Team
6.2 + 6.2

32.090,00€

MKN Bestellnummer

DKECOD615-615G2

DKECOD621-615G2 /
DKECOD615-621G2

DKECOD621-621G2

AuBenmaBe in mm (LxBxH)

997 x 874 x 1700

997 x 874 x 1700

997 x 874 x 1700

Anschlusswert

2 x10,4 kW

10,4 + 20,9 kW

2 x20,9 kW

Spannung 3 NPEAC 400V 3 NPEAC 400V 3 NPE AC 400V
Absicherung 3x16A+3x16 A 3x16 A+3x35A 3x35A+3x35A
Kapazitidten

FlexiRack® (530 x 570 mm) 2x6(12) 2x6(12) 2x6(12)
Gastronorm, 65mm tief

(GN 1/1 = 325 x 530 mm; GN 2/1 = 530 x 650 mm) | 2 X © (12) Bz iE 2z
BackmaB (600 x 400 mm) 2x5(10) 2 x5(10) 2x5(10)

Essen pro Tag 30 - 200 (GN 1/1); 30 - 260 (GN 1/1); 60 — 320

30 - 300 (FlexiRack®)

30 - 310 (FlexiRack®)

Optionen (gewahlte Option betrifft immer beide Garrdume)

Zweistufiger Sicherheitsverschluss 188,00€ 188,00€ 188,00€
Ethernet-Schnittstelle 160,00€ 160,00€ 160,00€
Schnittstelle fir den Anschluss an eine Energieo-

ptimierungsanlage nach DIN 18875 und potential- 160,00€ 160,00€ 160,00€
freier Kontakt

Smokelnside — integrierte Raucherfunktion™ 1.970,00€ 1.970,00€ 1.970,00€
Hygiene-Garraumtir mit Linksanschlag 1.160,00€ 1.160,00€ 1.160,00€

Anschlussleitung ohne CEE-Stecker (380-415V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Anschlussleitung mit CEE-Stecker (380-415V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Fahrbare Ausfiihrung

2.680,00€

2.680,00€

2.680,00€

Sonderspannungen (auBer 3 NPE AC 380-415V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Edelstahl (Scope 1, 2, 3)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

MKN SteelPlus® - CO,, reduzierter m

** Option gilt nur fur das obere Gerat
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FlexiCombi® Team
10.1 + 6.1/
6.1 + 10.1

27.980,00€

DKECOD115-615G2 /
DKECOD615-115G2

FlexiCombi® Team
10.1 + 6.2/
6.2 + 10.1

32.090,00€

DKECOD115-621G2 /
DKECOD621-115G2

FlexiCombi® Team
10.2 + 6.1/
6.1 + 10.2

32.790,00€

DKECOD121-615G2 /
DKECOD615-121G2

FlexiCombi® Team
10.2 + 6.2/
6.2 + 10.2

37.100,00€

DKECOD121-621G2 /
DKECOD621-121G2

997 x 874 x 1900 997 x 874 x 1900 997 x 874x 1900 997 x 874 x 1900
10,4 + 15,9 kW 20,9 + 15,9 kW 10,4 + 30,5 kW 20,9 + 30,5 kW

3 NPE AC 400V 3NPEAC 400V 3NPEAC 400V 3NPEAC 400V
3x16A+3x25A 3x35A+3x25A 3x16A+3x50A 3x35A+3x50A
6 + 10 (16) 6+ 10 (16) 6+ 10 (16) 6+ 10 (16)

6 + 10 (16) 12 + 10 (22) 6 + 20 (26) 12 + 20 (32)
5+8(13) 5+8(13) 5+8(13) 5+8(13)
30 - 250 (GN 1/1); 60— 310 (GN 1/1); 30 — 400 (GN 1/1); 60 460

30 - 350 (FlexiRack®)

60 — 360 (FlexiRack®)

30 - 450 (FlexiRack®)

188,00€ 188,00€ 188,00€ 188,00€
160,00€ 160,00€ 160,00€ 160,00€
160,00€ 160,00€ 160,00€ 160,00€
1.970,00€ 1.970,00€ 1.970,00€ 1.970,00€
1.160,00€ 1.160,00€ 1.160,00€ 1.160,00€

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

2.680,00€

2.680,00€

2.680,00€

2.680,00€

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

@ Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024
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FlexiCombi

classic

INKL. HYGIENE-
GARRAUMTUR MIT
GESCHLOSSENER
3-FACH-VERGLASUNG
UND INTEGRIERTER
LED-BELEUCHTUNG

Gerateiibersicht

Elektro

s b

FlexiCombi®
Classic 6.1
8.660,00€

FlexiCombi®
Classic 10.1
12.300,00€

MKN Bestellnummer FKECOD615CG2 FKECOD115CG2

AuBenmaBe in mm (LxBxH) 997 x 799 x 790 997 x 799 x 1060

Anschlusswert 10,4 kW 15,9 kW

Spannung 3 NPEAC 400V 3 NPEAC 400V

Absicherung 3x16 A 3x25A

Gas | 10.770,00€ | 14.060,00€
MKN Bestellnummer FKGCOD615CG2 FKGCOD115CG2

AuBenmaBe in mm (LxBxH) 1020 x 799 x 790 1020 x 799 x 1060

Anschlusswert Elektro 0,6 kW 0,6 kW

Gas-Anschlusswert Nennwéarmbelastung 11 kW 18 kW

Erdgas (E und LL) 20 mbar;

Erdgas (E und LL) 20 mbar;

Gasarten Flussiggas 3B/P 29 - 50 mbar | Fliissiggas 3B/P 29 - 50 mbar
Spannung 1NPEAC 230V 1 NPEAC 230V
Absicherung 1x16 A 1x16 A

Kapazititen

FlexiRack® (530 x 570 mm)

6 x FlexiRack® £ 10 GN 1/1

10 x FlexiRack® £ 17 GN 1/1

Gastronorm, 65mm tief
(GN 1/1 = 325 x 530 mm; GN 2/1 = 530 x 650 mm)

6 x GN 1/1

10 x GN 1/1

BackmaB (600 x 400 mm)

5 x BackmaB

8 x BackmaB

Essen pro Tag

30 -100 (GN 1/1);
30 - 150 (FlexiRack®)

80 — 150 (GN1/1);
80 - 200 (FlexiRack®)

Optionen

Automatische Reinigung WaveClean® 1.210,00€ 1.210,00€
Hygiene-Garraumtir mit Linksanschlag fur Tischgerate 485,00€ 485,00€
Zweistufiger Sicherheitsverschluss fiir Tischgerate 94,00€ 94,00€
Interner Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler 128,00€ 128,00€
Zuséatzlicher Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler, auBen ansteckbar* 410,00€ 410,00€
Zusatzlicher Sous-vide-Kerntemperaturfihler, auBen ansteckbar® 615,00€ 615,00€
Integrierte Schlauchbrause 375,00€ 375,00€
Gefangnisausfiihrung 1.270,00€ 1.370,00€
Schiffsausfuihrung (Elektro); Sonderspann. / USPH Version auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage
IPX6 Schutz gegen starkes Strahlwasser (nur Elektrogeréate) 227,00€ 227,00€
Anschlussleitung ohne CEE-Stecker (380-415 V) 120,00€ 130,00€
Anschlussleitung mit CEE-Stecker (380-415 V) 243,00€ 255,00€

Fahrbare Ausfiihrung

Sonderspannungen (auBer 3 NPE AC 380-415V)

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

MKN SteelPlus® — CO,, reduzierter Edelstahl (Scope 1, 2, 3) @
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FlexiCombi® FlexiCombi® FlexiCombi® FlexiCombi®

Classic 20.1 Classic 6.2 MAXI Classic 10.2 MAXI Classic 20.2 MAXI
23.370,00€ 12.840,00€ 17.320,00€ 31.960,00€

FKECOD215CG2 FKECOD621CG2 FKECOD121CG2 FKECOD221CG2

1075 x 813 x 1960 997 x 799 x 790 997 x 799 x 1060 1115 x 999 x 1960

31,7 kW 20,9 kW 30,5 kW 60,9 kW

3 NPE AC 400V 3 NPE AC 400V 3 NPE AC 400V 3 NPE AC 400V

3x50A 3x35A 3x50A 3x100A
25.530,00€ 15.670,00€ 20.400,00€ 35.720,00€

FKGCOD215CG2 FKGCOD621CG2 FKGCOD121CG2 FKGCOD221CG2

1075 x 813 x 1960 1020 x 799 x 790 1020 x 799 x 1060 1115 x 999 x 1960

1 kW 0,6 kW 0,6 kW 1 kW

36 kW 17 KW 26 kKW 52 kW

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flussiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flissiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flussiggas 3B/P 29 - 50 mbar

Erdgas (E und LL) 20 mbar;
Flissiggas 3B/P 29 - 50 mbar

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1NPEAC 230V

1x16A

1x16 A

1x16A

1x16A

20 x FlexiRack® £ 35 GN 1/1

6 x FlexiRack® 2 10 GN 1/1

10 x FlexiRack® 2 17 GN 1/1

20 x FlexiRack® 2 35 GN 1/1

20 x GN 1/1 6 xGN 2/1; 12 x GN 1/1 10 x GN 2/1; 20 x GN 1/1 20 x GN 2/1; 40 GN 1/1
16 x BackmaB 5 x BackmaB 8 x BackmaB 16 x BackmaB
VD= SHIIEL ) 60 - 160 150 - 300 300 - 500

150 — 400 (FlexiRack®)

1.460,00€ 1.210,00€ 1.210,00€ 1.460,00€
485,00€ 485,00€
80,00€ 80,00€ 80,00€ 80,00€
serienmaBig 94,00€ 94,00€ serienmaBig
128,00€ 128,00€ 128,00€ 128,00€
410,00€ 410,00€ 410,00€ 410,00€
615,00€ 615,00€ 615,00€ 615,00€
375,00€ 375,00€ 375,00€ 375,00€
2.320,00€ 1.270,00€ 1.370,00€ 2.320,00€
Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage Preis auf Anfrage
285,00€ 227,00€ 227,00€ 285,00€
200,00€ 130,00€ 200,00€ 330,00€
335,00€ 255,00€ 335,00€ 750,00€
2.680,00€ 2.800,00€

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

Unverbindliche Preisempfehlung in Euro ohne MwSt. Stand 01.07.2024
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Optionen & Zubehor

BarcodeScanner

Scanner inklusive USB Kabel zum Laden erméglicht den einfachen Start des
Garprozesses via Scan. (Option gilt nicht fiir FlexiCombi® Team)

] BarcodeScanner \ 10014181 ] 535,00€

Hygiene-Garraumtiir mit Linksanschlag fiir Tischgeradte und Team-Geréte

g— -

Zweistufiger Sicherheitstiirverschluss fiir Tischgerate

Die Gegebenheiten in einer Profikiiche sind unterschiedlich. Fiir einen perfekten
Arbeitsfluss ist es manchmal nétig, den Tiiranschlag auf die linke Seite zu montieren.

Die Tiir wird in 2 Stufen gedffnet und ist somit sicherer.

Easyln System fiir Standgerate

i

‘-_::L—J . Das Easyln System erleichtert das Einfahren von Hordengestellwagen. Bodenuneben-
s heiten bis 10 mm werden ausgeglichen und ein sicheres Einfahren der Speisen ge-
wahrleistet. Bei FlexiCombi® 20.x Standardausstattung.

Zusatzlicher Kerntemperaturfiihler, auBen ansteckbar

Der Anschluss befindet sich auBerhalb des Gerdtes am Bedienpanel, Fiihler kann nach Bedarf eingesetzt werden.
Hinweis: Es kann nur 1 Anschluss montiert werden.

o, Zusétzlicher Mehrpunkt-Kerntemperaturfiihler, auBen ansteckbar
~ Es kann mit 2 Temperaturen gleichzeitig gearbeitet werden.

Zusatzlicher Sous-vide-Kerntemperaturfiihler, auBen ansteckbar
Der Sous-vide-Fiihler ist besonders diinn, um den Vakuumbeutel problemlos

\
\ zu durchstechen.

-= Bestehend aus: Sicherheitstiir, abschlieBbare Bedienblende mit mechanischer
Tirgriffverriegelung, Notausschalter
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Schiffsausfiihrung (nur Elektrogeréte)

(/2]
o
o
o
]
(2]
o
3
S
®

/ 6!qWoDIXo)d

Bestehend aus: Flansch-GeratefiiBen, Turrastvorrichtung, Sicherheitseinrichtung
fiir Hordengestellwagen (20.x), Sicherheitseinhangeregistern.
Sonderspannungen und USPH Version auf Anfrage.

Stapelkit

Kleine Stellflachen in der Kiiche erfordern manchmal die MaBnahme,
Tischgeréte zu stapeln, um den Raum effizient auszunutzen.

gtgzelkg.;u/r 6E.I)o.?litrg.)‘(I;schgerate 845906 1.230,00€
Stapelkit fiir Elektro-Tischgerate (6.x + 10.x) 10035790 1.230,00€
gtgzeikg_;”/r 2§3+T6'_s)‘(’)hgerate 845986 1.510,00€
Untergestell allseitig offen, 270 mm hoch 216243 615.00€
(6.x + 6.x) ’

Fahrbare Ausfiihrung* (10.x + 6.x / 6.x. + 6.X) 2.680,00€

Smokelnside - integrierte Raucherfunktion (fiir FlexiCombi® MagicPilot®)

Smokelnside verwandelt den Garraum in eine Raucherkammer.
Das Rauchern ist mit anderen Garprogrozessen kombinier- und programmierbar
und sorgt so fiir eine Prozesssicherheit inklusive HACCP Dokumentation.

Einfache Einhaltung der Hygienestandards durch miihelose Reinigung
mittels Wasserstrahl (kein Hochdruckreiniger).

Gerateeinweisung (ca. 2h) in Deutschland:

Einfiihrung in die Basisfunktionen des Kombidampfers

Kochtraining Tagespauschale, zzgl. Anreise, Unterkunft in Deutschland:

Die MKN-Kiichenmeister geben Tipps und Tricks zum Einsatz der

MKN Kombidampfer und gehen dabei individuell auf lhren Kiichenalltag ein.

Gerateeinweisung (ca. 2h) in Deutschland (Nettopreise) | 10016233 410,00€
Kochtraining Tagespauschale,
zzgl. Anreise, Unterkunft in Deutschland (Nettopreise) leehfees TEE

MKN Connected Kitchen®

MKN Connected Kitchen®
intelligentes, vernetztes Kochen*

e Verbrauch, Auslastung, Servicedaten
¢ Rezepte kdnnen von einer zentralen Stelle auf alle

vernetzten Gerate per Cloud Ubertragen werden
* Immer sehen was los ist, bei voller Kostenkontrolle

* optional Preis auf Anfrage

* Fahrbare Ausfuhrung gilt nicht fur das Untergestell. Unteres Gerat wird mit Rollen ausgestattet.
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Optionen & Zubehor

Untergestell, Unterschrank und Einhdngegestelle

Die Untergestelle und Unterbauten aus Chrom-Nickel-Stahl entsprechen den Hygienevorschriften und sind fiir
die standsichere Aufstellung der FlexiCombi® Tischgerate geeignet.

Gesamthohe FlexiCombi® p|us Untergeste" / FlexiCombi® 6.1 / 6.2 FlexiCombi® 10.1 / 10.2
Unterschrank 850 mm hoch 1640 mm 1910 mm
es besteht die Méglichkeit, FlexiCombi® 6.x 580 mm hoch 1370 mm 1640 mm

und 10.x auf eine Hohe zu bringen.

Untergestell allseitig offen (1000 x 655 x 850 / 580 mm)

850 mm hoch, Standard 216232 760,00€
850 mm hoch, fahrbar mit 4 Rollen 216234 1.270,00€
580 mm hoch, Standard 216233 760,00€
580 mm hoch, fahrbar mit 4 Rollen 216235 1.270,00€

Unterschrank dreiseitig geschlossen (1000 x 696 x 850 / 580 mm)

850 mm hoch, Standard 216251 1.360,00€
850 mm hoch, fahrbar mit 4 Rollen 216250 1.760,00€
580 mm hoch, Standard 216253 1.360,00€
580 mm hoch, fahrbar mit 4 Rollen 216252 1.760,00€

Einhangegestell / Flugeltiir fir Unterbau / Unterschrank

850 mm hoch

Einhangegestell mit 9 Einschiiben (8 x GN 65 mm tief) | 845931 460,00€
Einhangegestell fir 6 BackmaBeinschiibe 845801 410,00€
Flugelttren 845871 515,00€
580 mm hoch

Einhangegestell mit 5 Einschiiben (4 x GN 65 mm tief) | 845926 285,00€
Einhangegestell fir 3 BackmaB-Einschiibe 845791 270,00€
Flugelttren 845886 515,00€

Einhangegestell fir Tischgerate

FlexiCombi® Einhidngegestelle bestehen aus robusten Chrom-Nickel-Stahl und sind in verschiedenen Ausfiihrungen
erhiltlich. Einhdngegestelle fiir das intelligente Garraumkonzept FlexiRack® bzw. Quereinschub sind serienmaBig in
allen FlexiCombi® GréBen enthalten. Der Léngseinschub ist als Option ohne Mehrpreis mdglich. Einhdngegestelle
fiir GN 2/1 Einschub der FlexiCombi® Gerite sind serienméBig enthalten.

6.1 10.1

GN Einschub quer, - | 505316 290,00€ | 202317 410,00€
68 mm tief

GN Einsghub langs, 813636 290,00€ | 813646 410,00€
68 mm tief

BackmaB, 845946 390,00€ | 845941 540,00€
85 mm tief
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FlexiCombi® Air Kondensationshaube*

Mit zusatzlich integriertem Fettfilter nimmt die FlexiCombi® Kondensationshaube Abluftdampfe und Wrasen mit
einem sehr hohen Wirkungsgrad auf. Sie schaltet sich automatisch an und aus, erfordert keine zusétzlichen
Medienanschliisse wie Wasserzu- oder -ablauf und keinen separaten Abluftanschluss. Die FlexiCombi®
Kondensationshaube ist jederzeit nachriistbar. Separater 230 V Elektroanschluss muss vorhanden sein.**

Elektro

FlexiCombi® 6.x/10.x FKE_AIR_6_10 4.740,00€
FlexiCombi® 20.1 FKE_AIR_201 5.690,00€
FlexiCombi® 20.2 (flir Gerate ab 2019)*** @’ FKE_AIR_202 6.260,00€
Elt:)z(e)”gibi@ 6.x+6.x / 10.x+6.x / FlexiCombi® Team SRS ST
Gas****

FlexiCombi® 6.x / 10.x FKG_AIR_6_10 5.010,00€

*Nachriistung auf Anfrage  ** andere Spannungen auf Anfrage  **** Die gesetzlichen Vorschriften gemaB DVGW sind zu beriicksichtigen ~ *** Haube nicht geratebiindig
Halter fiir Hordenwagengriff

Dank der Halterung fiir den Hordenwagengriff hat der Griff seinen festen
Platz in der Kiiche und ist an Ort und Stelle, wenn er benétigt wird.

‘I | Halter firr den Hordenwagengriff | 10016501 47,00€

Bodenbefestigung fiir FlexiCombi® 20.x und FlexiCombi® Team

Bestehend aus: 2 Haltern inklusive Befestigungsmaterial.

b g Bodenbefestigung fiir 20.x FlexiCombi® 10016941 43,00€
Bodenbefestigung fiir FlexiCombi® Team-Gerate 10020486 43,00€

Hitzeschild links (fur FlexiCombi® Elektrogerate 6.x & 10.x)

i = : FlexiCombi® 6.x Elektro 10033657 154,00€
FlexiCombi® 10.x Elektro 10033677 180,00€

=
o

Grease Collection System fiir FlexiCombi® MagicPilot®

Vollintegriertes System - fast 100%-ige Trennung von recyclebaren Gargutfliissigkeiten und Abwasser***

Transportwagen fir 2 Auffangbehélter a 20L 10032215 720,00€
Auffangbehalter 20L mit Schraubverschluss 10032236 31,00€
Verschluss mit Kugelauslaufhahn 3/4" inkl. Dichtung

fiir Auffangbehélter 20L e AL

Starter Set fiir Grease Collection System

bestehend aus:
1 x Transportwagen (10032215)

2 x Auffangbehalter (10032236) e EERL
2 x Verschluss mit Kugelauslaufthahn (10032237)
Auffangwanne mit Ablaufsieb fiir Grease Collection System
FlexiCombi® 6.1 / 10.1 10031146 236,00€
FlexiCombi® 6.2 / 10.2 10032579 236,00€
FlexiCombi® 20.1 10033479 236,00€
FlexiCombi® 20.2 10030671 236,00€
*** Ergebnisse einer Testphase mit einem Wirkungsgrad von 99,9%
21
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Perfection®-Systeme

Regenerieren heiBt beim FlexiCombi® Perfec-
tion®, denn hier werden die vorgegarten Speisen
perfekt und ohne Zeitprobleme auf den Servier-
punkt fertiggestelit.

Beim FlexiCombi® ist Perfection® sowohl mit dem
intelligenten Garraumkonzept FlexiRack® moglich
als auch mit GN Behiltern. Auch hier kénnen Sie
durch die Nutzung des FlexiRack® doppelte
Kapazitaten fahren und sind so in der Halfte der
Zeit fertig.*

Deshalb ist es auch maoglich 4 Teller mit einem
Durchmesser von 32 cm auf nur einem Rost zu
platzieren.

(FlexiRack®) Einfahr-Hordengestell

bzw. (FlexiRack®) Hordengestellwagen oL 101 201
fir GN-Quereinschub (1) 216262 815,00€ | 216259 935,00€ | 10027119 2.660,00€
fr GN-Langseinschub (1) 216267 815,00€ | 216265 935,00€ | 10027165 2.660,00€
fur Backmaf (600 x 400 mm) (1) 216268 935,00€ | 216269 980,00€ | 10027179 3.110,00€

Einfahrrahmen fiir Hordengestell (2) 850256 285,00€ | 850256 285,00€

Hordengestell-Transportwagen, 850 mm hoch (3) 216264 1.160,00€ | 216264 1.160,00€

Hordengestell-Transportwagen, 580 mm hoch (3) 216263 1.160,00€ | 216263 1.160,00€

Thermohaube (4) 201790 715,00€ | 201791 840,00€ | 201792 1.350,00€
fr GN 2/1 Einschub (1) 216114 945,00€ | 216113 1.130,00€ | 10027442 2.820,00€
fiir GN 2/1 Einschub (bis 2018)** 216295 P';iifsr :;;
fur Backmaf (600 x 400 mm) (1) 216268 935,00€ | 216269 980,00€

Einfahrrahmen flr Hordengestell (2) 850256 285,00€ | 850256 285,00€

Hordengestell-Transportwagen, 850 mm hoch (3) 216264 1.160,00€ | 216264 1.160,00€

Hordengestell-Transportwagen, 580 mm hoch (3) 216263 1.160,00€ | 216263 1.160,00€

Thermohaube (4) 201790 715,00€ | 201791 840,00€ | 201792 1.350,00€
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*Im Vergleich zum Arbeiten im MKN Kombidéampfer mit GN 1/1 Format.
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Das FlexiRack® hilft dabei, die Bankettproduktion == i

ohne zeitlichen Stress zu bewerkstelligen. ! ~ 5

Doppelte Kapazitdten in der gleichen Zeit sind = i

moglich.* :

Dabei kénnen Teller mit einem Durchmesser : “

bis zu 32 cm regeneriert werden. §

b iy 1: :
\ =%
1
6.x 10.x
22 Teller 40 Teller
Perfection®-System komplett bestehend aus:
Teller-Hordengestell, Einfahrrahmen, Hordengestell- FK_BANQUET_6 3.320,00€ | FK_BANQUET_10 3.545,00€
Transportwagen und Thermohaube
Teller-Hordengestell (1) 216261 1.160,00€ | 216257 1.260,00€
Einfahrrahmen fir Hordengestell (2) 850256 285,00€ | 850256 285,00€
Hordengestell-Transportwagen, 850 mm hoch (3) 216264 1.160,00€ | 216264 1.160,00€
Hordengestell-Transportwagen, 580 mm hoch (3) 216263 1.160,00€ | 216263 1.160,00€
Thermohaube (4) 201790 715,00€ | 201791 840,00€
20.1 20.2
80 Teller 120 Teller

Perfection® Bankett-System komplett bestehend aus: FK_BANQUET _ FK_BANQUET _

Perfection® Tellerhordengestellwagen und Thermohaube 201 el 202 S IELTS
Perfection® Tellerhordengestellwagen (5) 10027239 3.240,00€ | 10027667 3.830,00€
Thermohaube (4) 201792 1.8350,00€ | 10019787 1.350,00€
Perfection® Tellerhordengestellwagen (bis 2018)** 216266 Preis auf Anfrage

** Bel Bestellung bitte Serialnummer angeben!
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