a@hnische
sbildu

- ®
BERRCY



Percostar

3 Liter 6,5 Liter 15 Liter 12 Liter

50 Tassen 120 Tassen
Tassen Tassen



' Eigenschaften

Einfaches (Retro-)Design < ! 2

S —

>

Geringe Kosten
- Behalter und Deckel aus rostfreiem Stahl
- Kaffeefilter aus rostfreiem Stahl

= Deckel mit Schloss

» Tropffreier Wasserhahn mit Schauglas

- Handspachtel

e Min zeth Menge: 2 perco!

* Interner Kalteschutz
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e
Technische Daten

Percostar 3L 6,5L 12L 15L
Mindestmenge an  1,5L 3,2L 6L 7.5L

Zeth

Stundliche Kapazitat 9L 10L 15L 15L
Prozesszeit ca.20min. ca.40min. ca. 50 min. ca. 65 min.
einstellen

Spannung 1N~230V 1N~230V 1N~230V 1N~230V
Strom 1500W 1500W 1500W 1500W
Schutz vor dem Abkochen ja ja ja ja
Filterpapier 3195 3195 3230 3230

Der Percostar kann ohne Filterpapier verwendet
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e
Grundlegende Regeln

< W

Verwenden Sie vorzugsweise grob gemahlenen Kaffee. {; __7’_
Dosierung ca. 48 g/Liter oder ca. 6 g/Tasse. ﬂ f

FUr die Verwendung anderer Arten von
Mahlgut ist die Verwendung von
Filterpapier erforderlich.

Brihen Sie nie weniger als die Halfte der

Gesamtbrihmenge .,,. é
(im Falle des 6,5L also 3,2L). | i\ 4
Halten Sie den Filter und das Reservoir sauber.

Behalter mit kaltem Wasser auffullen
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Operation

~ Indikator fur den Brihvorgang
/ aus =

o eingestellt
= ein = bereit

ON/OFF-Schalter

P Beleuc s = Trockenkochs
ercostar h




4 |
Schlusselkomponenten

Deckel mit

Bajonettverschl =) —— Wasserverteiler

uss
Kaffeefilter
Handgriff
Mittelplatte
i
\'I/'\;opffre;]c.h + o ; Kesselrohr
asserhahn =
Schauglas \\‘E_H/__d//
L
EIN/AUS

Schalter mit
Kontrollleuchte
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e 11
Prinzipieller Betrieb




Der Prozess der
Kaffeezubereitung

Perkolator mit kaltem Kaffee und Wasser zirkulieren

Wasser gefllt. durch das Heizsystem. Die

Heizung EIN. Wasser Mischung wird bis zum Kaffeefilter
kocht bis zum Kaffeefilter aufgekocht

auf (swlﬁ durch).

Neuer Bruhvorg

5% %E Qr n und mﬂ”ﬁsser und frischem Kaff@s

Wenn der Kaffee am Boden 85°C
erreicht, schaltet sich die Heizung
aus. Der Kaffee wird durch ein
separates Heizelement auf




Elektrischer Schaltplan
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* Noch Fragen?






