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English
Notes on symbols and labels

The safety instructions are structured as follows in the operating instructions:

' This hazard warning indicates an imminently dangerous
situation which will result in death or serious injuries if

the safety measures are not followed.

>

>

' This danger notice indicates a possibly dangerous
situation which can lead to death or serious injuries if

the safety measures are not followed.

4 This hazard warning indicates a possibly dangerous
situation which can lead to minor or light injuries if the

safety measures are not followed.

>

This notice indicates possible property damage or a
process of special interest / importance which can

occur if the safety measures are not followed.
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General

This manual describes the installation, operation and maintenance of the unit and
serves as an important source of information and reference. The knowledge of all safety
instructions and handling instructions creates the conditions for the safe and proper
operation of this machine. Moreover you have to respect the norms for the application of
the instrument applicable to local safety regulations and general safety rules. The manual
is part of the product and has to be available in the immediate vicinity of the device for
the installation, operation, maintenance and cleaning personnel at all times.

Customer service

UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-Strafie 6
33790 Halle (Westt.)

Tel.: +49 (0) 5201 /97 180-0
Fax: +49 (0) 5201 /97 180 - 29
E-Mail: info@uyarkebab.com

Internet: www.uyarkebab.com

User guide
© 2021 from UYAR GmbH & Co. KG

Copyright of the operating instructions
The copyright to these operating instructions remains with UYAR GmbH & Co. KG.

These operating instructions are intended for the operating personnel. It contains
regulations and drawings of a technical nature, which may not be reproduced, distributed
or used without authorization for competition purposes or communicated to others,
neither in part nor in full.




English

Liability and Warranty

All information and instructions in this manual have been compiled in accordance with
applicable regulations and our many years of knowledge and experience. The translations
of the manual are also provided in good faith. A liability for errors in translations or
inaccuracies is excluded.

Please take the time to read the manual carefully before using the equipment. The device
may only being used if knowing the user’s manual. For loss and damage arising from
failure to follow operating instructions, the manufacturer accepts no liability.

We reserve the right to make technical changes to the product in the context of improving
the performance characteristics and the development. The graphic illustrations in this
manual may be able to vary slightly from the actual version of the device.

Copyright

All The operating instructions and the text of which contained, drawings, images or other
illustrations are copyright protected. Copies in any kind and form, also only in part, and
the further exploitation is not permitted without written approval of the manufacturer.
Damages and other claims remain reserved.

Declaration of conformity

We certify in the EC declaration of conformity, that our product complies with current
standards and directives of the EU. If required we will be glad to send you this document.
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Transport, Packaging and Storage

Upon delivery, you must check immediately for completeness and transit damages. If an
external damage is detected do not accept the delivery or just under reserve. The extent of
damage is to be noted on the delivery-note of the transporter. The damage or complaint
has to be reported immediately to your supplier. Otherwise complaints or claims for
damages are excluded.

Safety and Usage Instructions

The unit is built to the current rules of the art. Danger could be generated with this
appliance, if used improperly or not according to specifications. The knowledge of the
contfents of the manual is one of the requirements to protect you from danger, and to
avoid mistakes and to operate the device safely and smoothly.

To avoid danger and to ensure the optimal performance, no modifications or alterations
may be made which have not been specifically authorized by the manufacturer. The
device may be operated in a technically flawless and reliable condition.

The information on occupational safety is related to the current regulations of the
European Union valid at the time of manufacture of the device. The operator is required
to determine the conformity of the designated safety measures with the current state of
regulations and comply with new regulations during the entire life of the equipment.
Outside the European Union the site of operation applicable safety laws and local
regulations have to be respected.

In addition to the safety instructions in this manual you must follow and comply on
generally applicable safety and accident prevention regulations for the range of the
instrument and the applicable environmental regulations.




English
Instruction for use

This unit is designed for commercial use. Designed, constructed and operated only by
qualified personnel in professional kitchens. The reliability of the device is only guaranteed
if used as specified in the manual. All technical procedures, including the erection and
maintenance shall be performed exclusively by a qualified service technician.

The contact grills are intended only for cooking of bread, toast, panini, scampi, etc..

This device is not determined to be used by individuals (including children) with reduced
physical, sensory or mental abilities or lack of experience and / or knowledge, unless they
are supervised by a person responsible for the safety or have received instructions on how
to use the device.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the device.

Keep this instructions carefully. If the device is passed
to a third person, the manual must be handed over.

All persons using the equipment must comply with
the specifications in the manual and follow the safety
instructions.

Only operate the machine in enclosed spaces.

Any use of the device beyond its infended use and / or otherwise is prohibited and is
considered to be improper. Any claims against the manufacturer and / or its agents for
damages resulting from improper use of the equipment are excluded. If not used properly
the operator is liable for all damages alone.
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Contact grill Control

The controls are described based on the contact grill shown below. Please note that this
model is selected only as an example to describe. For the specific model features of all
contact grills please refer to the model overview.

Grillfldche Luftschlitze
Grill surface Ventilation slats
Figirme yOzeyi o Havalandirma
Area de la parrilla | T . e = ~fp— |\ tilacion
Surface de cuisson ! ] " (e Ventilation
webog b IJcesss

Thermostat Leuchte Thermostat AN/AUS-Leuchte AN/AUS-Schalter
Thermostat light Thermostat ON/OFF-lamp ON/OFF-switch
Termostat Lambasi Termostat Acma-Kapoma Lambas: Agma-Kapomeo Digmesi
Termostato léampara Termostate Interruptor ldmpara Interruptor on/off
Eclairage de thermostat Thermostat Eclairage d'allumage/éteinie Interrupteur marche/arrét

ol iy Agguhes 2oks Wzslie Ageuly el sl 3y ogped /gl




English

Installation and Connection of the Contact grill

m The unit may be operated only from properly instal-
led electrical outlets with a single touch

= Device can cause injury if not correctly installed

m Prior to installing the data of the local power grid
must be compared with the technical specifications of
the device (the type plate)!

m Connect the device only in accordance!

= Do not unplug the device from the socket with the
cord!

m The power cable must not come into contact with hot
parts!

= Make sure that the cable is exposed to heat sources
and not in contact with sharp edges!

m Do not let the cord hang down from the table or the
bar!
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B WARNING e

During the operation, some parts of the appliance become
very hot. To avoid burns, do not touch the hot parts of the
device!

= Do not use this appliance if it is not working properly,
damaged or dropped to the ground.

m Do not use any accessories or spare parts that were
not recommended by the manufacturer. This could pose
a danger to the user or cause damage to the equip-
ment and cause personal injury. In addition the warran-
ty expires.

m Do not route cables over carpeting or other heat in-
sulation. Do not cover the cables. Keep the cables away
from work areas and do not submerge in water.

m Do not pull the cord for moving the device. Before
moving the unit always disconnect the power cord.

= Do not wrap the cord around the device and do not

bend it.

m Protect the device from rain water, humidity and
moisture.

m During operation do not move and do not tip over
the device.




English

The installation and maintenance of the equipment must be
carried out only by qualified personall

m Unpack the unit and remove all packing material.
Peel off the protective cover from the device. If adhesive
residue remains, remove them with a suitable solvent.

= To handle the weight of the device place the unit on
a flat and safe place which is not heat sensitive.

m Do never place the device on a flammable surface
(such as: table cloth, carpet, etc.) or in the vicinity of
combustible and flammable materials.

m Do not place the unit near open fires, heaters or
other heat sources.

® Maintain a minimum distance of 20 cm from all
sides.

m Set the device so that the plug is accessible to dis-
connect the device quickly from the network if necessary

10




Technical description
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iToast-1 E/ E

iToast-1 E/ G

iToast-2 E / E

iToast-2 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température
Isi /31l

52°C bis 310°C

Anschluss / Power
Potencia / Branchement
Gilig / dxudl

1,75kW /230 V

1,75 kW /230 V

25kW/230V

25kW/230V

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diamétre de la plaque /

Pis.yuizeyi ¢apl / skl b ki

25x25cm.

25 x 25 cm.

36 x 27 cm.

36 x 27 cm.

Auienmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér.
Dis élgiler / i il 2yl

29 x 44 x 30 cm.

29 x 44 x 30 cm.

41 x50 x 30 cm.

41 x50 x 30 cm.

Gewicht / Weight
Peso / Poids
Agirlik / o5

18 kg.

19 kg.

27 kg.

27 kg.

iToast-3 E/ E

iToast-3E/ G

iToast-4 E/ E

iToast-4 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température
Isi /30,0

52°C bis 310°C

Anschluss / Power
Potencia / Branchement
Guig / Axdl

3,0kW/230V

3,0kW /230 V

25+25kW/230V

25+25kW/230V

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diametre de la plaque /
Pis.yluzeyi cap! / ekl chows ski

45 x 27 cm.

45 x 27 cm.

2x(36x27 cm.)

2x(36x27cm.)

AuRenmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér.
Dis olguler / s all sy

51 x50 x 30 cm.

51 x50 x 30 cm.

82 x 50 x 30 cm.

82 x 50 x 30 cm.

Gewicht / Weight
Peso / Poids
AGirlik / o35

32kg.

33 kg

55 kg.

56 kg.

Operation

Please follow the steps below before first usage of your contact-grill:

Connect the equipment into a grounded single outlet. The unit must be grounded

in a sufficient manner.

Turn on the unit by pressing the POWER-switch. The power indicator light (red)

lights up.

Preheat the device at 200°C and leave it on for about 1 hour. Escaping industrial

fats from inside can lead to smoke. This smoke is not harmful and will be there no
longer on subsequent use of the device.

Spray griddle plates with a release fat for three to four times. Thus, the rough-cast
pores will be closed and there is a separate coating.

11



English

m Set the desired temperature (300°C). The optimum temperature for grilling is in
the range 200° to 250°C. The heating time is about 15-20 minutes.

m After setting the desired temperature, the temperature indicator light (green) lights
up, indicating that the unit is heating up.

m Take the unit into operation.

m To switch off the device, bring the thermostats in position ,0“ and the POW-
ER-switch to ,OFF”.

The unit will become very hot during operation! Do not
touch the hot surfaces of the device. Use the handle of the
device.

Operating:

m Each griddle plate of the double contact grill has its own thermostat, so that they
can be set and used separately.

m When the set temperature is reached, the temperature indicator light goes off and
you can start with grilling.

m Open the heated device. Take care when folding the upper griddle plate that this
is opened up to the stop.

m Bring something edible vegetable oil on the bottom grill plate and place on it the
food gradually. Close the griddle plates. Leave the dishes in mind until the end of
cooking.

Do not clean the device directly with a water jet! So not
use a pressure water jet. Allow to cool, before cleaning the
device!

12
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Cleaning and Maintenance

Cleaning instructions

m Clean the machine every day.

m Disconnect the unit from the power supply (pull the plug!) and allow it to cool
down before being cleaned.

m Clean it only dry or with a damp cloth. Make sure that no moisture, oil or grease
will enter the unit.

m After grilling remove the grilling residue with a wire brush (not included) while still
warm.

m To clean the body, do not use metallic or sharp objects.

m Clean the exterior body with a soft cloth and mild detergent.

Maintenance instructions

m From time to time check the power cable for damage. Never use a machine when
the cable is damaged. If the cable is damaged, it must be replaced by customer
service or a qualified electrician to avoid danger.

m In case of damage or malfunctions, contact your dealer.

= Maintenance and repairs must be performed only by qualified personnel using
original spare parts and accessories. Never attempt fo carry out repairs to the equip-
ment itself.

Disposal

At the end of its life your old unit is to be disposed of according to national regulations.
It is advisable to contact a specialist disposal company. To exclude an abuse and the
associated risks, please make sure that your old machine is unusable prior to disposal
and poses no danger to others.

13
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Hinweise zu Symbolen und Kennzeichnungen

Die Sicherheitshinweise sind in der Betriebsanleitung wie folgt aufgebaut:

>

schweren Verletzungen fihren wird, wenn die

Dieser Gefahrenhinweis weist auf eine unmittelbar
gefahrliche Situation hin, die zum Tod oder zu

SicherheitsmaBnahmen nicht befolgt werden.

>

Dieser Gefahrenhinweis weist auf eine méglicherweise
gefdahrliche Situation hin, die zum Tod oder zu
schweren Verletzungen fihren kann, wenn die
SicherheitsmafBnahmen nicht befolgt werden.

>

Dieser Gefahrenhinweis weist auf eine méglicherweise
gefdhrliche Situation hin, die zu geringfugigen
oder leichten Verletzungen fihren kann, wenn die

Sicherheitsmafinahmen nicht befolgt werden.

i

Dieser Hinweis weist auf mégliche Sachschaden
oder einen Yorgang von speziellem Interesse /
Wichtigkeit hin, welche entstehen kénnen, wenn die
SicherheitsmaBnahmen nicht befolgt werden.

15
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Allgemeines

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch,
damit Sie grindliche Kenntnisse in Bezug auf das
Dénermesser und dessen Bedienung sowie Wartung
erwerben.

Bedienen Sie dieses Gerdit nur entsprechend dieser
Anleitung, um Verletzungen an Personen sowie
Sachschéden zu vermeiden.

Bedienen Sie dieses Gerét nicht aufgrund von
Vermutungen. Halten Sie die Bedienungsanleitung am
Einsatzort des Dénermessers bereit und ziehen Sie diese
zu Rate, wenn Sie an der Durchfihrung irgendeines
Verfahrens zweifeln.

Kundendienst

UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-Strafie 6
33790 Halle (Westf.)

Tel.: +49 (0) 5201 /97180 -0
Fax: +49 (0) 5201 / 97 180 - 29
E-Mail: info@uyarkebab.com
Internet: www.uyarkebab.com

BEDIENUNGSANLEITUNG
© 2021 von UYAR GmbH & Co. KG

Urheberrecht der Betriebsanleitung
Das Urheberrecht an dieser Bedienungsanleitung verbleibt bei der UYAR GmbH & Co. KG.

Diese Betriebsanleitung ist fir das Bedienungspersonal bestimmt. Sie enthalt Vorschriften
und Zeichnungen technischer Art, die weder vollsténdig noch teilweise vervielféltigt,
verbreitet oder zu Zwecken des Wettbewerbs unbefugt verwertet oder anderen

mitgeteilt werden dirfen.

16
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Haftung und Gewdhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriffen sowie unserer langjéhrigen Erkenntnisse und Erfahrungen
zusammengestellt. Die Ubersetzungen der Bedienungsanleitung wurden ebenfalls nach
bestem Wissen erstellt. Eine Haftung fir Ubersetzungsfehler oder Irtomer wird nicht
Ubernommen.

Bitte nehmen Sie sich ausreichend Zeit, um die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme
des Gerdtes sorgféltig zu lesen. Eine Inbetriebnahme darf nur nach Kenntnis der
Bedienungsanleitung vorgenommen werden. Fir Schdden und Stérungen, die sich aus
der Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung ergeben, tbermimmt der Hersteller keine
Haftung.

Technische  Anderungen am  Produkt im Rahmen der Verbesserung der
Gebrauchseigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor. Die grafischen
Darstellungen in dieser Anleitung kénnen unter Umsténden leicht von der tatséchlichen
Ausfihrung des Gerétes abweichen.

Urheberschuiz

Die Bedienungsanleitung und deren enthaltene Texte, Zeichnungen, Bilder und sonstigen
Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Kopien in jeglicher Art und Form, auch
nur zum Teil, sowie die weitere Verwertung sind ohne schriftliche Freigabe des Herstellers
nicht gestattet. Schadensersatz und weitere Anspriiche bleiben vorbehalten.

Konformitatserkléarung

Wir bescheinigen in der EG-Konformitétserklérung, dass das Gerat den aktuellen Normen
und Richtlinien der EU entspricht. Bei Bedarf senden wir lhnen dieses Dokument gerne zu.

17
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Transport, Verpackung und Lagerung

Bei Lieferung ist unverziglich auf Vollsténdigkeit und Transportschéden zu Gberprifen.
Bei duBerlich erkennbarem Transportschaden bitte die Lieferung nicht oder nur unter
Vorbehalt annehmen. Der Schadensumfang ist auf dem Lieferschein des Transporteurs zu
vermerken. Den Schaden bzw. die Reklamation bitte unverziglich lhrem Anbieter melden.
Andererseits sind Reklomationen oder Schadenersatzanspriiche ausgeschlossen.

Sicherheits und Verwendungshinweise

Das Gerdt ist nach den derzeit giltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerédt Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemdB oder nicht
bestimmungsgemdf verwendet wird. Die Kenntnis des Inhalts der Bedienungsanleitung ist
eine der Voraussetzungen, um Sie vor Gefahren zu schitzen, sowie Fehler zu vermeiden
und somit das Geréit sicher und stérungsfrei zu betreiben.

Zur Vermeidung von Gefdhrdungen und zur Sicherung der optimalen Leistung dirfen
am Gerét weder Verénderungen noch Umbauten vorgenommen werden, die durch den
Hersteller nicht ausdricklich genehmigt worden sind. Das Gerét darf nur in technisch
einwandfreiem und betriebssicherem Zustand betrieben werden.

Die Angaben zur Arbeitssicherheit beziehen sich auf die zum Zeitpunkt der Herstellung des
Gerdtes gultigen Verordnungen der Europdischen Union. Der Betreiber ist verpflichtet,
wahrend der gesamten Einsatzzeit des Gerdtes die Ubereinstimmung der benannten
ArbeitssicherheitsmaBBnahmen mit dem aktuellen Stand der Regelwerke festzustellen
und neue Vorschriften zu beachten. AuBlerhalb der Europdischen Union sind die am
Einsatzort des Gerdtes geltenden Arbeitssicherheitsgesetze und regionalen Bestimmungen
einzuhalten.

Neben den Arbeitssicherheitshinweisen in dieser Betriebsanleitung sind die fur den
Einsatzbereichdes Geratesallgemeingiltigen Sicherheits-und Unfallverhitungsvorschriften
sowie die geltenden Umweltschutzbestimmungen zu beachten und einzuhalten.

18
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Gebrauchsanweisung

Dieses Gerdt ist ausschliefilich fir den gewerblichen Gebrauch konzipiert und gebaut
und nur vom Fachpersonal in Grofikiichenbetrieben zu bedienen. Die Betriebssicherheit
des Gerdtes ist nur bei bestimmungsgeméBer Verwendung entsprechend der Angaben in
der Bedienungsanleitung gewdhrleistet. Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und
die Instandhaltung sind ausschlieBlich von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Die Kontaktgrills sind nur zum Grillen oder Aufwérmen von Brot, Toast, Kurzgebratenes,
Scampi, 0.&. bestimmt.

Dieses Gerdt ist nicht bestimmt, durch Personen (einschlieB3lich Kinder) mit eingeschrénkten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder
mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fur die Sicherheit
zusténdige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerét zu
benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig
auf. Wenn das Gerét an eine dritte Person weitergege-
ben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehén-
digt werden.

Alle Personen, die das Gerdt benutzen, missen sich
an die Angaben in der Betriebsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

Das Gerdt nur in geschlossenen Réumen betreiben.

Jede Uber die bestimmungsgemdfie Verwendung hinausgehende und/oder andersartige
Verwendung des Gerdtes ist untersagt und gilt als nicht bestimmungsgemdB. Anspriche
jeglicher Art gegen den Hersteller und/oder seine Bevollméchtigten wegen Schéden
aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung des Gerétes sind ausgeschlossen. Fir alle
Schéden bei nicht bestimmungsgeméBer Verwendung haftet allein der Betreiber.

19
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Kontaktgrill Bedienelemente

Anhand des unteren Kontakigrill werden die Bedienelemente beschrieben. Bitte
bericksichtigen Sie, dass dieses Modell nur exemplarisch zur Beschreibung ausgewdéhlt
ist. Die konkreten Modelleigenschaften aller Kontaktgrills entnehmen Sie bitte unseren
Verkaufsunterlagen.

Grillfldche Luftschlitze
Grill surface Ventilation slats
Pigirme yOzeyi ' . Havalandirma
Area de la parrilla | 7 -y i |\ ntilacion
Surface de cuisson ! ] ; . Ventilation
webog b IJcesss

Thermostat Leuchte Thermastat AN/AUS-Leuchte AN/AUS-Schalter
Thermostat light Thermostat ON/OFF-lamp OM/OFF-switch
Termostat Lambas Termostat Acma-Kapoma Lambasi Agma-Kapomeo Digmesi
Termostato lampara Termaostato Inferruptor lampara Interruptar on/aff
Eclairage de thermostat Thermostat Eclairage d'allumage/éteinie Inferrupteur marche/arrét

Auele Ly Agails Aikp Lzl Apele cuped Msshs 33 oksd / sl
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Aufstellen und AnschlieBen des Kontaktgrills

m Das Gerét darf nur an ordnungsgemdéB installierten

Einzelsteckdosen mit Schutzkontakt betrieben werden.

m Gerdt kann Verletzungen verursachen, wenn es nicht
richtig installiert ist

m Vor der Installation sind die Daten des 6rtlichen
Stromnetzes mit den technischen Daten des Gerdites
(Typenschild) abzugleichen!

m SchlieBen Sie das Gerét nur entsprechend an!

m Ziehen Sie das Gerdt nicht mit dem Kabel aus der
Steckdose!

m Das Netzkabel darf nicht mit heien Teilen in Berih-
rung kommen!

m Achten Sie darauf, dass das Kabel Warmequellen
ausgesetzt ist und nicht mit scharfen Kanten in Berih-
rung kommt!

m Lassen Sie das Kabel nicht vom Tisch oder der Bar
herunterhdangen!

21
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Wahrend des Betriebs werden einige Geréteteile sehr heif3.
Um Verbrennungen zu vermeiden, heiffe Gerdteteile nicht
berihren!

m Benutzen Sie dieses Gerdt nicht, wenn es nicht kor-
rekt funktioniert, beschédigt oder zu Boden gefallen ist.

m Keine Zubehér- und Ersatzteile verwenden, die nicht
vom Hersteller empfohlen wurden. Diese kénnten eine
Gefahr fir den Benutzer darstellen oder Schéden am
Gerét verursachen und zu Personenschéden fihren,
zudem erlischt die Gewdhrleistung.

m Kabel nicht Gber Teppichstoff oder andere Wéir-
meisolierungen verlegen. Kabel nicht abdecken. Kabel
von Arbeitsbereichen fernhalten und nicht in Wasser
eintauchen.

m Gerdt niemals durch Ziehen am Netzkabel versetzen.
Vor dem Umsetzen des Geréites immer den Netzstecker
ziehen.

= Kabel nicht um das Geréat wickeln und nicht knicken.

m Gerdt vor Regenwasser, Feuchtigkeit und Nésse
schitzen.

m Gerdt wihrend des Betriebes nicht bewegen und
nicht umkippen.

22
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KEBAB EQUIPMEMNT

Die Installation und Wartung des Gerétes sollte nur durch
Fachpersonal durchgefihrt werden!

m Packen Sie das Gerét aus und entfernen Sie sémtli-
ches Verpackungsmaterial. Ziehen Sie die Schutzfolie
vom Gerdit ab. Sollten Klebstoffreste zuriickbleiben,

entfernen Sie diese mit einem geeigneten Lésungsmittel.

m Stellen Sie das Gerdt auf einen ebenen, sicheren
Platz, der das Gewicht des Gerdtes aushdélt und der
nicht wérmeempfindlich ist.

m Stellen Sie das Gerdt niemals auf einen brennbaren
Untergrund (wie z.B.: Tischdecke, Teppich, etc.) oder
in die Néhe von brennbaren und leicht entzindlichen
Materialien auf.

m Das Gerdt nicht in der Néhe von offenen Feuerstel-
len, Elektrodfen, Heizéfen oder anderen Hitzequellen
aufstellen.

m Halten Sie einen Mindestabstand von 20 cm zu allen
Seiten ein.

m Gerdt so aufstellen, dass der Stecker zugéinglich
ist, damit das Geréit schnell vom Netz getrennt werden
kann.

23
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Technische Angaben

iToast-1 E/ E

iToast-1 E/ G

iToast-2 E / E

iToast-2 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température
Isi /31l

52°C bis 310°C

Anschluss / Power
Potencia / Branchement
Gilig / dxudl

1,75kW /230 V

1,75 kW /230 V

25kW/230V

25kW/230V

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diamétre de la plaque /

Pis.yuizeyi ¢apl / skl b ki

25x25cm.

25 x 25 cm.

36 x 27 cm.

36 x 27 cm.

Auienmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér.
Dis élgiler / i il 2yl

29 x 44 x 30 cm.

29 x 44 x 30 cm.

41 x50 x 30 cm.

41 x50 x 30 cm.

Gewicht / Weight
Peso / Poids
Agirlik / o5

18 kg.

19 kg.

27 kg.

27 kg.

iToast-3 E/ E

iToast-3E/ G

iToast-4 E/ E

iToast-4 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température
Isi /30,0

52°C bis 310°C

Anschluss / Power
Potencia / Branchement
Guig / Axdl

3,0kW/230V

3,0kW /230 V

25+25kW/230V

2,5+25KkW /230 V

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diametre de la plaque /
Pis.ytizeyi cap! / skl chus ski

45 x 27 cm.

45 x 27 cm.

2x(36x27 cm.)

2x(36x27cm.)

AuRenmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér.
Dis olguler / s all sy

51 x50 x 30 cm.

51 x50 x 30 cm.

82 x 50 x 30 cm.

82 x 50 x 30 cm.

Gewicht / Weight
Peso / Poids
AGirlik / o35

32kg.

33 kg

55 kg.

56 kg.

Bedienung

Bitte beachten Sie unbedingt die nachfolgenden Schritte vor der Erstbedienung lhres

Kontaktgrills:

Das Gerdit an eine geerdete Einzelsteckdose anschlieBen. Das Gerdt muss in

ausreichender Weise geerdet werden.

Schalten Sie das Gerét mit dem EIN-/AUS Schalter (oder Nockenschalter) ein.

Das Gerdt auf 200°C aufheizen und fir ca. 1 Stunde eingeschaltet lassen. Da
innenseitig Industriefette entweichen, kann es zur Rauchentwicklung kommen. Dieser
Rauch ist nicht schadlich und entsteht nicht mehr bei nachfolgender Benutzung des

Gerdtes.

Sprihen Sie die Grillplatten mit einem Trennfett drei- bis viermal ein. Hierdurch
schliefien sich die groben Gussporen und es entsteht eine eigene Beschichtung.
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m Stellen Sie die gewinschte Temperatur (bis 300°C) ein. Die optimale Tempera-
tur fur das Grillen liegt im Bereich 200° bis 250 °C. Die Aufheizzeit liegt bei ca. m
15-20Minuten je nach Modell.

m Nach Einstellung der gewinschten Temperatur leuchtet die Temperatur-Kontroll-
leuchte (griin) auf.

m Gerdt in Betrieb nehmen

m Um das Gerdit auszuschalten, bringen sie die Thermostate in Position “0” und die
Schalter in Position ,Off”.

Das Gerat wird wéahrend des Betriebes sehr heif3, berihren
Sie die heiflen Oberfléchen des Gerdtes nicht. Benutzen
Sie den Handgriff des Gerdtes.

Betriebs:

m Jede Grillplatte hat einen eigenen Temperaturregler, so dass diese (getrennt)
eingestellt und benutzt werden kénnen.

= Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, erlischt die Temperatur-Kontroll-
leuchte und es kann mit dem Grillen begonnen werden.

m Offnen Sie das aufgeheizte Gerdt. Achten sie beim Hochklappen der oberen
Grillplatte darauf, dass diese bis zum Anschlag aufgeklappt wird.

= Bringen Sie ggfls. etwas pflanzliches Speised| auf die untere Grillplatte auf und
legen nach und nach das Grillgut auf. Schlieien Sie die Grillplatten. Behalten Sie
die Speisen bis zum Ende des Garungsvorganges im Auge.

Das Gerdit ist nicht fir das direkte Absprihen mit

einem Wasserstrahl geeignet. Verwenden Sie daher
keinen Druckwasserstrahl, um dieses Gerdt zu reinigen!
Grundsatzlich reinigen sie das Gerdt nur im abgekihlten
Zustand!
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Reinigung und Wartung
Reinigungshinweise

= Reinigen Sie das Gerét taglich.

m Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung (Netzstecker ziehenl) und lassen
Sie es abkihlen, bevor es gereinigt wird.

m Reinigen Sie das Gerdt nur trocken oder mit einem feuchten Tuch. Vergewissern
Sie sich, dass keine Feuchtigkeit, Ol oder Fett in das Gerdt eindringt.

m Entfernen Sie die Grillrickstéinde nach dem Grillen in noch warmem Zustand mit
einer Drahtbirste (nicht im Lieferumfang).

m Verwenden Sie zum Reinigen des Gerdtes niemals metallische oder spitze Gegen-
stéinde.

m Reinigen Sie das Gehéuse mit einem weichen Tuch und einem milden Reini-
gungsmittel.

Wartungshinweise

m Die Netzanschlussleitung von Zeit zu Zeit auf Beschédigungen tberprifen. Gerét
niemals benutzen, wenn das Kabel beschédigt ist. Wenn das Kabel Schéden auf-
weist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten Elekiriker ausge-
tauscht werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

m Bei Schéden oder Stérungen wenden Sie sich an lhren Fachhéndler

m Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von qualifizierten Fachleuten unter
Verwendung von Original-Ersatz- und Zubehérteilen ausgefihrt werden. Versuchen
Sie niemals, selber an dem Gerdt Reparaturen durchzufihren! original spare parts
and accessories. Never attempt to carry out repairs to the equipment itself.

Entsorgung

Das ausgediente Gerdt ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen. Um ein Missbrauch und die damit verbundenen Gefahren
ausgeschlossen sind, stellen Sie bitte sicher, dass Ihr altes Gerét vor der Entsorgung
unbrauchbar ist und hiervon keine Gefahren fir andere ausgeht.
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Torkce
Semboller ve etiketlerle ilgili notlar

Guvenlik talimatlari, isletim talimatlarinda asagidaki sekilde yapilandirimistir:

Bu tehlike uyarisi, givenlik dnlemlerine uyulmamasi
durumunda 8l0m veya ciddi yaralanmalarla
- sonuclanabilecek yakin bir tehlikeli durumu belirtir.

>

>

olabilecek olasi tehlikeli bir durumu belirtir.

4 Bu tehlike bildirimi, givenlik énlemlerine uyulmamasi
durumunda 6lume veya ciddi yaralanmalara neden

>

Bu tehlike uyarisi, givenlik dnlemlerine uyulmamasi
durumunda kugUk veya hafif yaralanmalara yol
- acabilecek olasi tehlikeli bir durumu belirir.

Bu bildirim, givenlik énlemlerine uyulmamasi
durumunda meydana gelebilecek olasi mal hasarini

veya 6zel ilgi / dnem tasiyan bir sireci belirtir.
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Genel

Kebap bicagi, kullanimi ve bakimi hakkinda kapsamli
bilgi sahibi olmak igin bu calighirma talimatlarini dikkatlice
okuyun.

Kisisel yaralanmalari ve maddi hasar énlemek igin bu
cihazi yalnizca bu talimatlara uygun olarak caligtirin.

Bu cihazi tahmine dayali olarak calistrmayin. Kebap
bicaginin kullanildig yerde kullanim kilavuzunu hazir
bulundurun ve herhangi bir islemin performansi hakkinda
sUpheleriniz varsa ona bagvurun.

MUsteri servisi

UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-Strafie 6
33790 Halle (Westf.)

Tel.: +49 (0) 5201 /97180-0
Fax: +49 (0) 5201 / 97 180 - 29
E-Mail: info@uyarkebab.com
Internet: www.uyarkebab.com

Kullanim klavuzu
© UYAR GmbH & Co. KG'dan 2021

Kullanim talimatlarinin telif hakki
Bu calistrma talimatlarinin telif hakki UYAR GmbH & Co. KG'ye aittir.

Bu calistirma talimatlar, isletim personeli igindir. Rekabet amacglari icin izin alinmadan

cogaltlamayan, dagihlamayan veya kullanilamayan veya kismen veya tamamen
baskalarina iletilemeyen teknik nitelikte dizenlemeler ve gizimler icerir.
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Sorumluluk ve Garanti

Kilavuzda yer alan tim bilgi ve talimatlar, var olan dizenlemeler ile yillar boyu edinilen
bilgi ve tecribelere dayanmaktadir. Yazim ve ceviri hatalarindan dolayi sorumluluk kabul
edilemez.

Lotfen makineyi kullanmadan énce kilavuzu dikkatli bir bicimde okuyunuz. Makine,
yalnizca  kullanim  kilavuzu  biliniyorsa  kullanilabilir.  Kullanim = talimatlarinin - takip
edilmemesi sonucu dogabilecek kayip ve hasarlardan dolay: Gretici firmanin herhangi bir
sorumlulugu bulunmamaktadir.

Urinon geligtiriimesi ve performansinin artirilmasi amaciyla teknik degisiklikler yapma
hakki sakli tutulmaktadir. Bu kilavuzdaki gérseller, Grintn gincel halinden farkhliklar
gosterebilir.

Telif haklka

Tom kullanim talimatlar ile cizim ve gérseller telif hakkiyla korunmaktadir. Herhangi bir
sekilde, sadece bir kisim bile olsa, Uretici firmanin yazili izni olmadan kullanilamaz.

Uygunluk beyani

Uronomiz, gincel Avrupa Birligi direktif ve standartlanina uyuldugu anlamini tasiyan
Uygunluk Beyani'na sahiptir. Talep edildigi taktirde génderilebilir.
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Tasima, paketleme ve saklama

Urono teslim alir almaz, 6rinin tasinmasi sirasinda herhangi bir hasar alip almadigs
kontrol edilmelidir. Eger Urin paketi hasarliysa, Orin kabul edilmemelidir. Hasar, teslimat
sirasinda hasar kaydi tutularak nakliyeciye bildirilmelidir. Hasar veya sikayet olmasi
durumunda en kisa zamanda tedarikciye bildirilmelidir. Aksi halde, hasar ile ilgili herhangi
bir sikayet kabul edilmeyecektir.

Guvenlik ve kullanim talimatlan

Cihaz, yurorlikte olan mevzuatlara gére Gretilmistir. Uronin uygunsuz kullanimi tehlike
olusturabilir. Bu kilavuzun amaclarindan biri de, kullaniciyi olasi bir tehlikeden ve hatali
kullanimdan koruyarak cihazin givenli ve stabil kullanimini saglamaktir.

Olasi bir tehlikeden kacinmak ve en verimli performansi elde edebilmek amaciyla,
uretici firmanin izni olmadan cihaz Gzerinde herhangi bir degisiklik yapilmamalidir. Cihaz
yalnizca teknik agidan yeterli ve givenli kosullarda calistinlmalidir.

Kilavuzda yer alan mesleki givenlik ile ilgili bilgiler, retici firmanin tabi oldugu yurorlokte
olan Avrupa Birligi kanunlari ile ilintilidir. Kullanici, cihazi kullandigr sire boyunca su
an yorurlukte olan ve gelecekte yirirlige girecek olan givenlik sartlarina ve bélgesel
kanunlara uyum saglamak zorundadir. Cihazin Avrupa Birligi disinda  kullanilmasi
durumunda, givenlik kanunlar ve bélgesel dizenlemelere uyum saglanma yokomlologo
bulunmaktadir.

Kilavuzda yer alan givenlik talimatlarina ek olarak kullanici, cevresel dizenlemeleri de
dikkate alarak genel givenlik ve kazadan korunma énlemlerini uygulamalidir.
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Kullanim talimatlan

Bu Urin ticari kullanim amaciyla tasarlanmigtir. Profesyonel mutfaklarda yalnizeca yetkili
kisiler tarafindan kullanilmasi uygundur. Cihazin givenilirligi yalniz bu kilavuza uygun
kullanilmasi kosuluyla garanti edilir. Tom teknik prosedirler, cihazin kurulumu ve bakimi
da dahil olmak Gzere, yalnizca yetkili servis teknisyenleri tarafindan yapilmalidir.

Cihaz yalnizca tost, ekmek, karides vb. pisirme amaciyla kullaniimalidir.
Cihaz, cihazin kullanimi hakkinda yeterli bilgi ve tecribe sahip veya yetkili bir kisi

gézetiminde olunmamasi durumunda fiziksel, isitsel ve zihinsel yetkinlikleri sinirli bireyler
(cocuklar dahil) tarafindan kullanilmaya uygun degildir.

Cocuklar, makine ile oynamamalar hususunda
gozetimde tutulmalidir.

Yénergeleri dikkatlice takip ediniz. Cihazin G¢iinci
bir kisinin eline gecmesi durumunda, kilavuz da teslim
edilmelidir.

Cihazi kullanan kisiler kilavuzdaki agiklamalara ve
guvenlik yénergelerine uymalidir.

Cihaz yalnizca kapali alanlarda caligtinlmalidir.

Cihazin amaclanan kullaniminin disinda ve/veya baska bir sekilde kullaniimasi yasaktir ve
uygunsuz olarak kabul edilir. Ekipmanin uygunsuz kullanimindan kaynaklanan hasarlar
icin Ureticiye ve/veya acentelerine karsi herhangi bir iddia s6z konusu degildir. Dizgin
kullanilmadigi takdirde, isletmeci tim zararlardan tek bagina sorumludur,
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Tost makinesi kontrol elemanlari

Cihazin kontrolleri asagida yer alan gérselde yer almaktadir. Bu model yalnizca érnek

teskil etmesi amaciyla gérselde sunulmustur.

Grillfldche Luftschlitze
Grill surface Ventilation slats
Pigirme yizeyi e Havalandirma
Area de la parrilla | 7 -  fp— |\ ntilacion
Surface de cuisson ! ] " Ventilation
wabsg b IJcesss

Thermostat Leuchte Thermostat AN/AUS-Leuchte AN/AUS-Schalter
Thermostat light Thermostat ON/OFF-lamp ON/OFF-switch
Termostat Lambasi Termostat Acma-Kapoma Lambas: Agma-Kapomeo Digmesi
Termostato léampara Termostate Interruptor ldmpara Interruptor on/off
Eclairage de thermostat Thermostat Eclairage d'allumage/éteinie Interrupteur marche/arrét

Fumle ey psguslcs 2oks Wzslie Ageuly el sl 3y ogped /gl
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Kurulum ve baglanti

m Cihaz yalnizca teknik sartlara uygun olarak tesis edil-
mis ve emniyet kontagi olan tekli prizlere takilmalidir.

m Cihaz dizgin bir sekilde kurulmadigi taktirde hasara
yol agabilir.

m Kurulum 8ncesi cihazin teknik &zellikleri ile yerel gic
sebekesi kargilagtinimalidir.

m Cihazi uygun olarak baglayiniz.

m Cihaz prizden ¢ikartirken kablosundan cekmeyiniz.

m Gic kablosu cihazin sicak parcalariyla temas etme-
melidir.

m Kablonun, 1si kaynagindan uvzakta konumlandirldigi-
na ve kesici uclarla temas halinde olmadigindan emin
olunuz.

m Kabloyu masa veya tezgahtan asagiya dogru sarkit-
mayiniz.
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Cihaz calisiyorken bazi parcalan oldukca isinir. Cihazin
sicak parcalarina dokunmayiniz!

m Cihazi; dizgin calismadigi, hasar aldigi veya yere

dUstigu durumlarda kullanmayiniz.

u Uretici firma tarafindan tavsiye edilmeyen herhan-
gi bir aksesuar veya yedek parca kullanmayiniz. Bu
durum, kullaniciya veya cihaza hasar verebilir, ayrica
cihaz garanti digi kalir.

m Cihazin kablolarini hali veya herhangi bir 1si
yahtiminin oldugu yizey Gzerine koymayiniz. Kablo-
larin Gzerini kapatmayiniz. Kablolar ¢alisma alanindan
vzakta konumlandiriniz ve suya batirmayiniz.

m Cihazi hareket eftirirken kablolarindan cekmeyi-
niz. Cihaz hareket ettiriimeden énce mutlaka elektrik
baglantisi kesilmelidir.

m Cihazin kablolarini cihazin etrafina dolamayiniz ve
biukmeyiniz.

m Cihaz; sudan ve nemden koruyunuz.

m Calistirma esnasinda cihazi hareket ettirmeyiniz ve
devirmeyiniz.
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Cihazin kurulumu ve bakimi yalnizca yetkili personel tar-
afindan yapilmalidir.

m Cihazin paketini acin ve tm paket materyelleri-

ni kaldirin. Cihazin Uzerindeki koruyucu kaplamays
kaldirin. Eger Uzerinde yapiskan artiklar kaldiysa, uygun
bir solvent ile temizleyebilirsiniz.

m Cihaz, sicaga duyarli olmayan diz ve givenli bir
yUzeye yerlestiriniz.

m Cihaz asla kolay alev alabilecek hali, masa 6rtisi
gibi yizeylerin Gzerine koymayiniz.

m Cihazi herhangi bir acik ates, isitici veya 1si kay-

nagmin yanina koymayiniz.

m Cihazin montaji esnasinda her tarafindan en az 20
cm mesafe birakilmalidir.

u Cihazin yerlesimi prize yakin olmali ve gerektiginde
kolayca prizden cikarilabilecek konumda olmalidir.
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Teknik veriler

UYAR

KEBAB EGQUIPMENT

iToast-1 E/ E

iToast-1 E/ G

iToast-2 E / E

iToast-2 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température
Isi /31l

52°C bis 310°C

Anschluss / Power
Potencia / Branchement
Gilig / dxudl

1,75kW /230 V

1,75 kW /230 V

25kW/230V

25kW/230V

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diamétre de la plaque /

Pis.yuizeyi ¢apl / skl b ki

25x25cm.

25 x 25 cm.

36 x 27 cm.

36 x 27 cm.

Auienmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér.
Dis élgiler / i il 2yl

29 x 44 x 30 cm.

29 x 44 x 30 cm.

41 x50 x 30 cm.

41 x50 x 30 cm.

Gewicht / Weight
Peso / Poids
Agirlik / o5

18 kg.

19 kg.

27 kg.

27 kg.

iToast-3 E/ E

iToast-3E/ G

iToast-4 E/ E

iToast-4 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température
Isi /30,0

52°C bis 310°C

Anschluss / Power
Potencia / Branchement
Guig / Axdl

3,0kW/230V

3,0kW /230 V

25+25kW/230V

25+25kW/230V

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diametre de la plaque /
Pis.yluzeyi cap! / ekl chows ski

45 x 27 cm.

45 x 27 cm.

2x(36x27 cm.)

2x(36x27cm.)

AuRenmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér.
Dis olguler / s all sy

51 x50 x 30 cm.

51 x50 x 30 cm.

82 x 50 x 30 cm.

82 x 50 x 30 cm.

Gewicht / Weight
Peso / Poids
AGirlik / o35

32kg.

33 kg

55 kg.

56 kg.

Calistirma

Cihazi ilk kullanimdan énce lutfen asagida yer alan adimlar takip ediniz:

Cihaz yalnizca teknik sartlara uygun olarak tesis edilmis ve emniyet kontagr olan

tekli prizlere takilmalidir.

Acma digmesine basarak cihazi caligtinniz. Kirmizi giic géstergesi yanacaktr.

Cihazi, &n 1sitma olarak yaklasik 1 saat boyunca 200°C olarak calistiriniz. ilk
calishnlma ile birlikte cihaz icerisindeki endUstriyel yaglar dolayisiyla duman meyda-
na gelebilir. Bu duman zararli degildir ve bir defaya mahsustur.

ilk kullanim &ncesi pisirme yiizeyinin hafifce yaglanmasi gerekmektedir.
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u Cihaz, istenilen 1si ayarina konumlandiriniz. ideal pisirme araligi 200° ile 250°C
araligindadir. Isinma siresi yaklagik 15-20 dakikadir.

m Istenilen 1si ayarinin konumlandirimasi sonrasi yesil 1si géstergesi yanmaya
baslayacaktir.

m Cihaz kullaniimaya hazirdir.

m Cihazi kapatmak icin 1si ayarini 0’a konumlandirniniz ve agma — kapama digme-
sini “OFF” konumuna getiriniz.

Cihaz calisirken oldukca sicak hale gelecektirl Cihazin
sicak yizeylerine dokunmayiniz.

Calishrma:

u Cift pisirme yizeyi olan tost makinelerinin her bir yizeyinin bagimsiz termostat
bulunmaktadir. Béylece, ayrn ayr ayarlanabilir ve kullanilabilir.

m Ayarlanan sicakliga vlasildiginda sicaklik gésterge 151§t séner ve 1zgara yapmaya
baslayabilirsiniz.

m Isinan cihazi aciniz. Ust izgaranin durma noktasina degin acilmis olmasina dikkat
ediniz.

m Pisirme isleminden énce pisirme yizeyine bir miktar yemeklik bitkisel yag eklen-
mesi gerekmektedir.

Temizlik dncesi cihazin sogumasini bekleyiniz ve dogrudan
basingli su ile temizlemeyiniz.
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Temizlik ve Bakim

Temizlik talimatlan

m Cihaz her gin temizleyiniz.

m Temizlemeden dnce cihazi elekirik baglantisindan sékiniz ve soguyana kadar
bekleyiniz.

= Yalnizca nemli bir kagit havlu veya yumusak bir bez ile temizleyiniz. Cihazin iceri-
sine nem ve yag girmesine izin vermeyiniz.

m Pisirme islemi sonrasi cihaz halen sicak iken, tel firca ile pisirme yizeyindeki
kalintilar temizleyiniz.

m Cihazin gévdesini temizlemek amaciyla metal veya keskin nesneler kullanmayiniz.

m Cihazin gévdesini yumusak bir bez ve hafif bir deterjan ile her gin temizleyiniz.

Bakim talimatlar

m Gic kablosunun hasarli olup olmadigini belirli araliklarla kontrol ediniz. Kab-
lonun hasarli olmasi durumunda cihazi asla kullanmayiniz. Eger kablo hasarliysa
yalnizca msteri hizmetleri veya yetkili elekirik teknisyeni tarafindan degistirilmelidir.

m Herhangi bir hasar veya arnzi durumunda, saticiniza daniginiz.

m Bakim ve onarim yalnizca yetkili kisiler tarafindan orijinal yedek parca ve ak-
sesuar kullanilarak yapilmalidir. Yetkili kisiler haricinde herhangi bir onarim iglemi
kesinlikle yapilmamalidir.

imha Etme

Cihazin 8mri sona erdiginde ulusal dizenlemelere gére imha edilmelidir. Boyle bir
durumda, bu konu Uzerinde uzmanlagsmig firmayla iribata gecilmesi tavsiye edilir.
Herhangi bir kétiye kullanim ve risk teskil etmemesi acisindan, litfen eski cihazinizin
kullanilamayacak durumda oldugundan ve baskalar icin herhangi bir tehlike teskil
etmediginden emin olunuz.
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Notas sobre simbolos y etiquetas

Las instrucciones de seguridad estdn estructuradas de la siguiente manera en las
instrucciones de funcionamiento:

Esta advertencia de peligro indica una situacién de peligro
inminente que provocard la muerte o lesiones graves si
no se siguen las medidas de seguridad.

b

ADVERTENCIA

Este aviso de peligro indica una situaciéon posiblemente
peligrosa que puede provocar la muerte o lesiones
graves si no se siguen las medidas de seguridad.

b

Esta advertencia de peligro indica una situacién
posiblemente peligrosa que puede provocar lesiones
leves o leves si no se siguen las medidas de seguridad.

b

Este aviso indica un posible dafo a la propiedad o un
proceso de especial interés / importancia que puede
ocurrir si no se siguen las medidas de seguridad.
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Généralités

Este manual describe la instalacién, operacién y mantenimiento de la unidad y sirve
como una fuente importante de informacién y referencia. El conocimiento de todas
las instrucciones de seguridad e instrucciones de manejo crea las condiciones para el
funcionamiento seguro y adecuado de esta maquina. Ademds, debe respetar las normas
de aplicacién del instrumento aplicables a las normas de seguridad locales y las reglas
generales de seguridad. El manual es parte del producto y debe estar disponible en las
inmediaciones del dispositivo para el personal de instalacién, operacién, mantenimiento
y limpieza en todo momento.

Servicio al Cliente

UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-Strafe 6
33790 Halle (Westf.)

Tel.: +49 (0) 5201 /97180 -0
Fax: +49 (0) 5201 / 97 180 - 29
E-Mail: info@uyarkebab.com
Internet: www.uyarkebab.com

Guia del usuario
© 2021 de UYAR GmbH & Co. KG

Copyright de las instrucciones de funcionamiento
Los derechos de autor de estas instrucciones de funcionamiento pertenecen a UYAR

GmbH & Co. KG.

Estas instrucciones de funcionamiento estdn destinadas al personal operativo. Contiene
reglamentos y dibujos de cardcter técnico, que no podrdn ser reproducidos, distribuidos
o utilizados sin autorizacién con fines de competencia o comunicados a terceros, ni en
parte ni en su totalidad.
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Responsabilidad y garantia

Toda la informacién e instrucciones de este manual cumplen con la regulacién
correspondiente ademds con nuestros afos de conocimiento y experiencia.

La traduccién de este manual también se ha realizado de buena fe. El fabricante no se

responsabiliza de algin error o inexactitud que pueda producirse en esta traduccién.

Por favor, témese el tiempo que necesite para leer este manual antes de usar el aparato
ya que sélo puede utilizarse si se conoce dicho manual. El fabricante no se responsabiliza
de algun dafio ocasionado si no se ha seguido correctamente el manual de instrucciones.

El fabricante se reserva el derecho a realizar cambios técnicos en el producto que puedan
ser mejoras de las caracteristicas de uso y de desarrollo del aparato. Las ilustraciones
gréficas del este manual han podido variar sensiblemente de la versién actual del
aparato.

Derechos de autor

El manual de instrucciones y su contenido de textos, dibujos, fotos y otros elementos
estén protegidos por los derechos del autor. Para cualquier tipo o forma de copias
aunque sea en parte mas su explotacién se necesita previa autorizacién por escrito del
fabricante. En caso de infringir los derechos del autor nos reservamos el derecho de
reclamar por dafios y perjuicios.

Declaracion de conformidad

Nosotros certificamos en la declaracién CE de conformidad que nuestro aparato cumple
con las normas y las directrices vigentes de la UE. En caso necesario se la enviaremos
con mucho gusto.
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Transporte, embalaje y almacenamiento

Tras la entrega, debe comprobar inmediatamente la integridad del aparato y que no haya
sufrido dafos en el transporte. Si se detecta un dafio externo no acepte la entrega o bien
hdgalo bajo reserva. El dafio debe reflejarse en el albaran de entrega del transportista.
De otro modo no se podrdn aceptar reclamaciones.

Indicaciones de seguridad y de uso

Este aparato ha sido construido segun la regulacién vigente. Puede generarse algin
peligro si se utiliza inadecuadamente o sin tener en cuenta las instrucciones. El
conocimiento del contenido de este manual es una de las cosas que se requieren para
protegerle de cualquier peligro y para evitar errores en el funcionamiento seguro y sin
problemas de este equipo. A fin de evitar peligros y para asegurar un resultado 6ptimo
no pueden realizarse cambios o alteraciones que no hayan sido autorizados por el
fabricante. El aparato debe utilizarse en condiciones técnicas fiables y perfectas.

Las indicaciones de la seguridad de trabajo son las que referia la Unién Europea en
el momento de fabricacién de este aparato. El usuario debe dar su conformidad en
cuanto a las medidas de seguridad adaptadas al aparato segun la regulacién vigente
y debe cumplir con las nuevas regulaciones que puedan surgir durante la vida del
aparato. Si se utiliza el aparato fuera de la Unién Europea deben respetarse las leyes
de seguridad locales. Junto a las indicaciones de seguridad de este manual, Ud. debe
cumplir la normativa general en cuanto a prevencién de accidentes y proteccién del
medio ambiente.
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Indicaciones de Uso

Este aparato estd construido exclusivamente para el uso en cocinas industriales y

solo tiene que utilizarlo personal especializado. La seguridad de funcionamiento del
aparato sélo se garantiza si se utiliza segun las indicaciones de este manual. Todas

las intervenciones técnicas, también el montaje y el mantenimiento, deben efectuarlas S
exclusivamente servicio técnico especializado.

Las parrillas de contacto estdn determinadas sélo para grillar o precalentar pan, tostadas,
scampi o similares.

Este aparato no estd fabricado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con
alguna deficiencia fisica, sensorial o en la capacidad intelectual o por personas con
falta de experiencia o conocimiento ni cuando estén supervisadas por otras personas
responsables o habiendo recibido instrucciones de cémo utilizar el aparato.

Guarde esta manual con cuidado. Si el aparato es
entregado una tercera persona, debe entregarle tam-
bién el presente manual

Todas las personas que usen el aparato deben tener
en cuenta las instrucciones de uso y las indicaciones de
seguridad!

i Use el aparato solamente en habitaciones ventil-
adas y no al aire libre i

Debe vigilar que los nifios no jueguen con el aparato.

Se prohibe cualquier uso que se realice de este aparato, distinto al que se ha previsto y
se considera indebido.

Se excluye cualquier reclamacién que se haga al fabricante o a sus distribuidores si se
ha realizado un uso indebido del aparato.

El operario es responsable por si mismo de los dafios que puedan ocasionarse si se
realiza un uso indebido.
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Parrilla de contacto elemento de mando

Mediante el Parrilla de contacto copiada en lo sucesivo elementos de mando son descritos.
Por favor considere que este modelo estd elegido sélo como ejemplo a la descripcion.
Les saca las cualidades concretas del modelo de la visién general de modelo.

Grillfldche Luftschlitze
Grill surface Ventilation slats
Pigirme yOzeyi ” Havalandirma
Area de la parrilla | T . e ~fp— |\ tilacion
Surface de cuisson ! ] " (R Ventilation

webog b IJcesss
Thermostat Leuchte Thermostat AN/AUS-Leuchte AN/AUS-Schalter
Thermostat light Thermostat ON/OFF-lamp ON/OFF-switch
Termostat Lambas Termostat Acma-Kapoma Lambasi Agma-Kapomeo Digmesi
Termostato lampara Termostate Interruptor ldmpara Interruptor on/off
Eclairage de thermostat Thermostat Eclairage d'allumage/éteinie Interrupteur marche/arrét

oty Sy aggulis 2oks Wzslie Apeuly cpped /leald 3y ogped /gl
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Instalacion y conection de Grill de contacto

ADVERTENCIA

® La unidad solo se puede operar desde enchufes
eléctricos correctamente instalados con un solo toque

m El dispositivo puede causar lesiones si no se instala
correctamente

m Antes de instalar, los datos de la red eléctrica local
deben compararse con las especificaciones técnicas del
dispositivo (la placa de caracteristicas).

m iConecte el dispositivo solo de acuerdo!

m iNo desenchufe el dispositivo de la toma de corrien-
te con el cablel

m iEl cable de alimentacién no debe entrar en contac-
to con partes calientes!

m iAsegUrese de que el cable esté expuesto a fuentes
de calor y no en contacto con bordes afilados!

m iNo deje que el cable cuelgue de la mesa o de la
barral
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ADVERTENCIA

Durante el funcionamiento del aparato, algunas zonas del
mismo se calientas mucho. Para evitar quemaduras, no
toque estas zonas calientes.

= No use este aparato si no funciona correctamente, si
estd dafiado o si se ha caido al suelo.

= No utilice ningln accesorio o pieza de recambio
que no hayan sido recomendadas por el fabricante.
Esto, podria representar un peligro para el usuario o
causar algin dafio al aparato. Ademds la garantia
expiraria.

= No coloque cables encima de alfombras o de otros
materiales aislantes del calor. No cubra los cables.
Mantenga los cables lejos de zonas de trabajo y no los
sumerja en agua.

= Nunca tire del cable de red para desplazar el apara-
to. Antes de cambiar de sitio el aparato, desconéctelo
de la red eléctrica.

m No enrolle el cable alrededor del aparato
m Proteja el aparato de aguas de lluvia y de humedad.

= No mueva el aparato y ni le de la vuelta mientras
estd funcionando.
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iLa instalacién y mantenimiento del aparato puede ser
llevada a cabo sélo por personal especializadol!

m Desembale el aparato y quite todo el material de
embalaje. Tire las Idminas protectoras del aparato. Si
quedan restos de pegamento quitelos con un disolvente
adecuado.

m Ponga el aparato en un lugar plano, seguro para
que aguante el peso del aparato y que no es sensible
al calor.

= Nunca ponga el aparato en una superficie inflamab-
le (como por ejemplo: una mesa caliente, una alfomb-

ra, efc.) o cerca de materiales inflamables y facilmente

inflamatorios.

= No coloque el aparato cerca de un hogar de lefa,
estufas eléctricas, estufas u otras fuentes de calor.

m Respete una distancia minima de 20 cm por todos
los lados.

m Coloque el aparato de manera que sea el enchufe
accesible a fin de ser desconectado de la red si fuera
necesario.
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Description técnica

iToast-1 E/ E

iToast-1 E/ G

iToast-2 E / E

iToast-2 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température
Isi /31l

52°C bis 310°C

Anschluss / Power
Potencia / Branchement
Gilig / dxudl

1,75kW /230 V

1,75 kW /230 V

25kW/230V

25kW/230V

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diamétre de la plaque /

Pis.yuizeyi ¢apl / skl b ki

25x25cm.

25 x 25 cm.

36 x 27 cm.

36 x 27 cm.

Auienmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér.
Dis élgiler / i il 2yl

29 x 44 x 30 cm.

29 x 44 x 30 cm.

41 x50 x 30 cm.

41 x50 x 30 cm.

Gewicht / Weight
Peso / Poids
Agirlik / o5

18 kg.

19 kg.

27 kg.

27 kg.

iToast-3 E/ E

iToast-3E/ G

iToast-4 E/ E

iToast-4 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température
Isi /30,0

52°C bis 310°C

Anschluss / Power
Potencia / Branchement
Guig / Axdl

3,0kW/230V

3,0kW /230 V

25+25kW/230V

25+25kW/230V

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diametre de la plaque /
Pis.yluzeyi cap! / ekl chows ski

45 x 27 cm.

45 x 27 cm.

2x(36x27 cm.)

2x(36x27cm.)

AuRenmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér.
Dis olguler / s all sy

51 x50 x 30 cm.

51 x50 x 30 cm.

82 x 50 x 30 cm.

82 x 50 x 30 cm.

Gewicht / Weight
Peso / Poids
AGirlik / o35

32kg.

33 kg

55 kg.

56 kg.

Funcionamiento

Por favor, tenga en cuenta los pasos siguientes antes del primero manejo de su parrilla

de contacto:

Conecte el utensilio con una caja de enchufe de partido individual puesto a
tierra. El utensilio se debe poner a tierra de suficiente manera.

Conecte el utensilio con el Interruptor, ldmpara de testigo de matcha ( rojo)

Deje Calentar el utensilio en 200°C y deje conectado aprox. 1 hora. Grasa
industrial causa humo. Este humo no es peligroso y solo se forma por el primer uso.

Aplica la placa 3 o 4 veces con un graso, con ello los poros groseros del chorro
se cierran y se forma un propio revestimiento.
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m Regule su temperatura deseada ( hasta 300°C). La temperatura éptima estd de
approx. 200° - 250°C. El grill de contacto necesita més o menos 15-20 minutos.

m La lédmpara de temperatura brilla verde cuando el utensilio calienta.

= Ponga en marcha

m Para desconectar el utensilio regula el termostato a la posiciéon “0” y el interrup-
tor en la posicion “Off”

ADVERTENCIA

El aparato llega a ponerse muy caliente durante el
funcionamiento. No toque los exteriores calientes del
aparato. Use la maneta del aparato.

La marcha después de precalentar:

m Cada placa de las parrillas de contacto dobles tengan su propio interruptor de
temperatura asi usted pueda regular y usar por separado.

m Si el utensilio ha conseguido la temperatura regulada, la Idmpara de control
deja de brillar y usted pueda empezar de grillar.

m Abre el utensilio preparado y tiene en cuenta que la placa arriba estd doblado
hacia arriba hasta la mocheta. Usa un poco de aceite comestible para la placa
baja y ponga los comestible sobre

m la placa por etapas. Cierra la parrilla de contacto. Observe el proceso de coc-
cién de los comestibles.

ADVERTENCIA

Nunca toques los comestibles grillados con sus dedos

o las manos — se causa combustiones. Para sacar los
comestibles listos solamente use utensilios de coccién de
madera o pldstico.
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Limpieza y mantenimiento

Indicaciones de limpieza

m Limpie el utensilio todos los dias.

m Elemine el utensilio del suministro eléctrico (idesenchufe el cable de la red eléc-
trical) y lo deja refrescarse antes de que se limpie.

m Limpie el utensilio sélo seco o con un pafio himedo. Asegirese, que no penetre
ninguna humedad, aceite o grasa en el utensilio.

m Depués de la coccién quite los residuos del grill en condiciones calientes con un
cepillo metdlico (opcional).
m Nunca use objetos metdlicos o puntiagudos para la limpieza del utensilio.

m Limpie el cuerpo con un pafo blando y un detergente suave

Indicaciones de mantenimiento

m De vez en cuando, compruebe si el cable de alimentacién estd dafiado. Nunca
use una mdaquina cuando el cable esté dafiado. Si el cable estd dafado, debe ser
reemplazado por el servicio al cliente o un electricista calificado para evitar pelig-
ros.

m En caso de dafios o de un mal funcionamiento, debe dirigirse a su instalador.

m Los trabajos de mantenimiento y reparaciéon Unicamente debe realizarlos perso-
nal técnico cualificado y Unicamente utilizando piezas de recambio originales.

Eliminacion

El aparato viejo debe ser eliminado al fin de su vida de funcionamiento, segin las
disposiciones nacionales. Se recomienda entrar en contacto con una empresa
especializada en la eliminacién. Para impedir un abuso y los peligros asociados, por
favor asegurarse que su aparato viejo sea inutilizable y que no es un peligro para otros
antes de la eliminacion.
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Remarques sur les symboles et les étiquettes

Les consignes de sécurité sont structurées comme suit dans les instructions d‘utilisation :

54

b

Cet avertissement de danger indique une situation

de danger imminent qui entrainera la mort ou des
blessures graves si les mesures de sécurité ne sont pas
respectées.

b

Cet avis de danger indique une situation potentiellement
dangereuse pouvant entrainer la mort ou des blessures
graves si les mesures de sécurité ne sont pas respectées.

b

Cet avertissement de danger indique une situation
potentiellement dangereuse qui peut entrainer des
blessures mineures ou légéres si les mesures de sécurité
ne sont pas respectées.

=

REMARQUE

Cet avis indique des dommages matériels possibles
ou un processus d’un intérét/d‘une importance
particuliére qui peut se produire si les mesures de sécurité
ne sont pas suivies.
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Généralités

This manual describes the installation, operation and maintenance of the unit and

serves as an important source of information and reference. The knowledge of all safety
instructions and handling instructions creates the conditions for the safe and proper
operation of this machine. Moreover you have to respect the norms for the application of

the instrument applicable to local safety regulations and general safety rules. The manual

is part of the product and has to be available in the immediate vicinity of the device for
the installation, operation, maintenance and cleaning personnel at all times.

Service Clients

UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-Strafie 6
33790 Halle (Westt.)

Tel.: +49 (0) 5201 /97180 -0
Fax: +49 (0) 5201 / 97 180 - 29
E-Mail: info@uyarkebab.com
Internet: www.uyarkebab.com

Mode d‘emploi
© 2021 de UYAR GmbH & Co. KG

Copyright du mode d‘emploi
Le droit d’auteur de ce mode d‘emploi reste la propriété de UYAR GmbH & Co. KG.

Ces instructions d‘utilisation sont destinées au personnel d’exploitation. Il contient des
réglements et des dessins a caractére technique, qui ne peuvent étre reproduits, distribués
ou utilisés sans autorisation a des fins de compétition ou communiqués & des tiers, ni en
partie ni en totalité.

55



Frangais

Responsabilité et garantie

Toutes les indications et consignes contenues dans cette notice d’utilisation ont été
rassemblées sous considération des réglements en vigueur ainsi que de nos connaissances
et expériences acquises durant de longues années. Les traductions de la notice dutilisation
ont également été réalisées en toute conscience. Aucune responsabilité n’est assumée en
cas de fautes ou d’erreurs de traduction.

Veuillez prendre suffisamment de temps pour lire soigneusement la notice d‘utilisation
avant la mise en service de I"appareil. Une mise en service ne peut étre effectuée qu’aprés
la prise de connaissance de la notice d’utilisation. Le fabricant n‘assume aucune res
ponsabilité en cas de dommages et de pannes consécutifs & une inobservation de la
notice d’utilisation.

Nous nous réservons le droit d’effectuer sur le produit des modifications techniques
dans le cadre de I‘amélioration des propriétés d‘emploi et du perfectionnement. Les
représentations graphiques de cette notice peuvent éventuellement différer légérement
du type réel de |'appareil.

Droit de reproduction réservé

La notice d'utilisation et les textes, dessins, images et autres représentations qu’elle
contient sont protégés par le droit de reproduction réservé. Des copies de toute nature
et de toute forme, méme seulement partielles, ainsi qu‘une exploitation ultérieure ne
sont pas autorisées sans |‘accord écrit du fabricant. Des dommages et intéréts ainsi que
d’autres revendications demeurent réservés.

Déclaration de conformité

Par la déclaration de conformité UE, nous certifions que I'appareil répond aux normes et
directives actuelles de I'UE. Au besoin, nous sommes préts & vous envoyer ce document.
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Transport, emballage et entreposage

Lors de la livraison, il est nécessaire d’effectuer immédiatement un contréle d’intégralité
et d’exclusion de dommages de transport. En cas de dommage de transport visible
extérieurement, ne pas accepter la livraison ou ne I'accepter que sous réserves. 'ampleur
du dommage est & mentionner sur le bordereau de livraison du transporteur. Déclarez
immédiatement le dommage ou la réclamation & votre fournisseur. Dans le cas contraire,
les réclamations ou les revendications de dommages et intéréts sont exclues.

Consignes de sécurité et d’utilisation

Lappareil est construit selon les régles de la technique actuellement valables. Néanmoins,
des risques peuvent émaner de cet appareil s'il n’est pas utilisé selon les régles de I‘art ou
conformément & ses fins. La prise de connaissance du contenu de la notice d’utilisation
est I'une des conditions permettant de vous protéger contre les risques, d’éviter des
erreurs et d'utiliser ainsi I"appareil d'une maniére sire et exempte de perturbations. En
vue d‘éviter les risques et de garantir une performance optimale, il n‘est pas permis
d‘effectuer sur l"appareil des modifications ou des transformations n‘ayant pas été
autorisées expressément par le fabricant. Lappareil ne peut étre exploité que dans un
état techniquement irréprochable et de fonctionnement sor.

Les indications concernant la sécurité du travail se référent aux réglementations de |'Union
européenne valables au moment de la fabrication de I'appareil. Lexploitant est tenu de
fixer durant toute la période d‘exploitation de |‘appareil la conformité des mesures de
sécurité du travail nommées avec |'état actuel des réglements, et il est tenu d’observer les
nouvelles prescriptions. En dehors de I"Union europé enne, les lois relatives & la sécurité
du travail valant au lieu d‘exploitation de I"appareil et les réglementations régionales
sont & observer. A cété des consignes en matire de sécurité du travail décrites dans cette
notice d'utilisation, les directives de sécurité et de prévention des risques généralement
valables pour le domaine d‘application de I‘appareil ainsi que les réglementations en
vigueur relatives & la protection de I’environnement sont & observer et & respecter.
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Consignes d‘utilisation

Cet appareil est concu et construit exclusivement pour |‘exploitation industrielle et il ne
peut étre utilisé que par du personnel qualifié dans des cuisines collectives. La sécurité
de fonctionnement de I'appareil n‘est garantie que lors d‘une utilisation conforme aux
fins selon les indications contenues dans la notice d’utilisation. Toutes les interventions
techniques, également le montage et le maintien en bon état, sont & effectuer exclusivement
par un service clientéle qualifié.

Les contact grills sont destinés uniquement pour les pains, les paninis, et les langoustines.

Cet appareil n‘est pas concu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou par des personnes
dénuées d'expérience et/ou de connaissance, & moins qu’elles bénéficient d'une
surveillance de la part d‘une personne responsable de leur sécurité ou qu’elles aient
recu de cette personne des instructions sur la maniére d’utiliser

REMARQUE

Surveiller les enfants pour s’assurer qu‘ils ne jouent
pas avec |‘appareil.

Conserver soigneusement cette notice d’utilisa-
tion. Au cas ou |‘appareil serait transmis & un tiers,
transmettre & ce dernier cette notice dutilisation avec
I"appareil.

Toutes les personnes utilisant I‘appareil doivent ob-
server les indications contenues dans la notice d’utilisa-
tion et respecter les consignes de sécurité.

N‘utiliser I'appareil que dans des locaux fermés.

Toute utilisation de |‘appareil dépassant une utilisation conforme aux fins et/ou toute
autre utilisation de I‘appareil est proscrite et elle est considérée comme non conforme aux
fins. Des revendications de toute nature & I’‘égard du fabricant et/ou de ses mandataires
en raison de dommages émanant d‘une utilisation non conforme aux fins de I'‘appareil
sont exclues. Lopérateur seul assume la responsabilit é de tous les dommages résultant
d’une utilisation non conforme aux fins.
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Eléments de commande du contact grill

Le contact grill représenté ci-dessous décrit les éléments de commande. Veuillez considérer
que ce modéle n‘a été sélectionné qu‘a titre d’ exemple de description. Vous trouverez
les propriétés concrétes de modéle de tous les contact grills dans notre documentation
de vente.

Grillfldche Luftschlitze
Grill surface Ventilation slats
Figirme yOzeyi - Havalandirma
Area de la parrilla | T . e = ~fp— |\ tilacion
Surface de cuisson ! ] " (e Ventilation

webog b IJcesss
Thermostat Leuchte Thermostat AN/AUS-Leuchte AN/AUS-Schalter
Thermostat light Thermostat ON/OFF-lamp ON/OFF-switch
Termostat Lambasi Termostat Acma-Kapoma Lambas: Agma-Kapomeo Digmesi
Termostato léampara Termostate Interruptor ldmpara Interruptor on/off
Eclairage de thermostat Thermostat Eclairage d'allumage/éteinie Interrupteur marche/arrét

ol iy Agguhes 2oks Wzslie Ageuly el sl 3y ogped /gl
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Installation et branchement du contact grill

m L'unité ne peut étre utilisée qu’d partir de prises élec-
triques correctement installées avec une seule touche

m Lappareil peut causer des blessures s'il nest pas
correctement installé

m Avant l'installation, les données du réseau élec-
trique local doivent étre comparées aux spécifications
techniques de I'appareil (la plaque signalétique) !

m Connectez 'appareil uniquement conformément!

m Ne débranchez pas I'appareil de la prise avec le
cordon |

m Le cable d’alimentation ne doit pas entrer en contact
avec des piéces chaudes !

m Assurez-vous que le céble est exposé a des sources
de chaleur et qu’il n‘est pas en contact avec des bords
coupants |

m Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou du
bar |
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Certaines parties de I'appareil deviennent trés chaudes
durant la marche | Ne pas toucher les parties d‘appareil
chaudes pour éviter les brolures |

m Ne pas utiliser cet appareil s'il ne fonctionne pas
correctement, s'il est endommagé ou s'il est tombé sur
le sol.

m Ne pas utiliser d‘accessoires ou de piéces de rech-
ange n‘ayant pas été recommandés par le fabricant.
Ceux-ci pourraient représenter un risque pour |'utilisa-
teur ou causer des dommages sur I‘appareil et entrai-
ner des dommages physiques. En outre, cela entraine
une exclusion de garantie.

= Ne pas poser le céble sur un tissu de tapis ou sur
d‘autres isolations thermiques. Ne pas recouvrir le
céble. Tenir le céble éloigné des zones de travail et ne
pas l'immerger.

m Ne jomais déplacer I'appareil en tirant sur le cable
d‘alimentation. Retirer toujours la fiche de secteur avant
de déplacer 'appareil.

m Ne pas enrouler le céble autour de I'appareil et ne
pas le plier.

m Tenir I'appareil & I'abri de I'eau de pluie, de I"humi-
dité et de l'eau.

m Ne pas bouger et retourner I‘appareil pendant la
marche.
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Lors d’une installation non conforme aux fins, I'appareil
peut causer des blessures | Avant |'installation, comparer
les données du réseau

électrique local avec les données techniques de I'appareil
(voir plaque signalétique).

Ne brancher I‘appareil qu‘en cas de conformité | Veiller &
une protection suffisante de la part du client dans I’‘armoire
de distribution électriquel!

Linstallation et la maintenance de |‘appareil ne sont &
effectuer que par du personnel qualifié |

m Déballer I'appareil et retirer tout le matériel d‘embal-
lage. Enlever le film protecteur de I'appareil. En cas de
résidus de colle, enlever ceux-ci & 'aide d‘un solvant
approprié.

m Installer I'appareil sur une surface plane et sire pou-
vant supporter le poids de I'appareil et étant résistante
& la chaleur.

m Ne jomais placer I‘appareil sur un support combus-
tible (par exemple : nappe, tapis, etc.) ou & proximité
de matériaux combustibles et facilement inflammables.
Ne pas installer I'appareil & proximité de foyers ouverts,
de fours électriques, de fourneaux de chauffage ou
d‘autres sources de chaleur.

= Ne placez pas I'appareil & proximité de feux ouverts,
de radiateurs ou d‘autres sources de chaleur.

® Maintenir une distance d‘au moins 20 cm de tous
les cotés.

m Installer I'appareil de sorte que la fiche soit acces-
sible, de maniére & pouvoir débrancher rapidement
I'appareil.
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iToast-1 E/ E

iToast-1 E/ G

iToast-2 E / E

iToast-2 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température
Isi /31l

52°C bis 310°C

Anschluss / Power
Potencia / Branchement
Gilig / dxudl

1,75kW /230 V

1,75 kW /230 V

25kW/230V

25kW/230V

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diamétre de la plaque /

Pis.yuizeyi ¢apl / skl b ki

25x25cm.

25 x 25 cm.

36 x 27 cm.

36 x 27 cm.

Auienmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér.
Dis élgiler / i il 2yl

29 x 44 x 30 cm.

29 x 44 x 30 cm.

41 x50 x 30 cm.

41 x50 x 30 cm.

Gewicht / Weight
Peso / Poids
Agirlik / o5

18 kg.

19 kg.

27 kg.

27 kg.

iToast-3 E/ E

iToast-3E/ G

iToast-4 E/ E

iToast-4 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température
Isi /30,0

52°C bis 310°C

Anschluss / Power
Potencia / Branchement
Guig / Axdl

3,0kW/230V

3,0kW /230 V

25+25kW/230V

2,5+25KkW /230 V

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diametre de la plaque /
Pis.ytizeyi cap! / skl chus ski

45 x 27 cm.

45 x 27 cm.

2x(36x27 cm.)

2x(36x27cm.)

AuRenmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér.
Dis olguler / s all sy

51 x50 x 30 cm.

51 x50 x 30 cm.

82 x 50 x 30 cm.

82 x 50 x 30 cm.

Gewicht / Weight
Peso / Poids
AGirlik / o35

32kg.

33 kg

55 kg.

56 kg.

Commande

Observer impérativement les étapes suivantes avant la premiére utilisation de votre

contact grill:

Brancher "appareil & une prise de courant individuelle reliée & la terre. Lappareil

doit étre suffisamment relié & la terre.

Mettre I'appareil en marche & ‘aide du bouton marche/arrét. Le voyant d‘ali-
mentation (rouge) s’allume.

Laisser I‘appareil allumé & env. 200 °C durant env. 1 heure. Pendant ce proces-
sus, |'appareil dégage de mauvaises odeurs provenant de résidus de production tels
que résines, graisses, huiles.

Vaporiser les plaques & griller avec une graisse de reléchement de trois & quatre
fois. Ainsi, les pores de moulage grossier seront fermés et il y aura un revétement

séparé.
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m Réglez la température désirée (300 ° C). La température optimale pour le grillage
est comprise entre 200 et 250 ° C. Le temps de chauffage est d‘environ 15-20
minutes.

m After setting the desired temperature, the temperature indicator light (green) lights
up, indicating that the unit is heating up.

m Lappareil est alors prét & fonctionner.

m Pour éteindre |'appareil, amener les thermostats en position ,0” et l'interrupteur
POWER sur ,OFF”.

Lappareil devient trés chaud durant la marche. Ne pas
toucher les surfaces chaudes de |‘appareil. Utiliser la
poignée de |‘appareil

Commande:

m Chaque cé6té de la plaque a contact grill a son propre thermostat, de sorte qu’ils
peuvent étre réglés et utilisés séparément.

m Llorsque la température réglée est atteinte, le voyant de température s'éteint et
vous pouvez commencer & griller.

m Ouvrez I'appareil chauffé. Faites attention lorsque vous pliez la plaque supérieure
de la plaque de cuisson qui est ouverte jusqu‘a la butée.

m Apportez de I'huile végétale comestible sur la plaque de cuisson et placez-y gra-
duellement la nourriture.

Lappareil n‘est pas approprié pour étre nettoyé directement
sous un jet d‘eau. Pour cette raison, ne pas utiliser de jet
d’eau sous pression pour nettoyer cet appareil | En régle
générale, nettoyer I'appareil uniquement & |'état refroidi |
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Nettoyage et maintenance

Consignes de nettoyage

m Nettoyer I"appareil chaque jour.

m Débrancher I'appareil de I'alimentation électrique (retirer la fiche de secteur |) et

le laisser refroidir avant de le nettoyer. “

= Ne nettoyer I'appareil qu’a sec ou & I‘aide d’un chiffon humide. S‘assurer qu’il
n'y ait pas d'infiltration d“humidité, d’huile ou de graisse dans I‘appareil.

m Apreés la cuisson, éliminer les résidus de cuisson a |'état encore chaud & I'aide
d’une brosse ou d‘un balai.

m Pour netftoyer I"appareil, ne jamais utiliser d’objets métalliques ou pointus.

m Nettoyer le coffre & I’aide d’un chiffon souple et d'un liquide vaisselle doux.

Consignes de maintenance

m Contréler de temps en temps le céble d‘alimentation électrique afin d‘exclure

des endommagements. Ne jamais utiliser I'appare il en cas d‘endommagement

du cable. Si le céble présente des dommages, il doit &tre remplacé par le service
clientéle ou par un électricien qualifié en vue d’éviter des risques.

® En cas de dommages ou de pannes, consultez votre commercant spécialisé.

m Les travaux de maintenance et de réparation ne peuvent étre effectués que par
du personnel qualifié et sous I'utilisation de piéces de rechange et d’accessoires
originaux. N'essayez jamais d‘exécuter vous-méme des réparations sur I‘appareil |

Elimination

A la fin de sa durée de vie, éliminer I‘appareil usagé conformément aux réglementations
nationales. Il est recommandé d‘entrer en contact avec une entreprise spécialisée dans
I"élimination des déchets. En vue d’exclure un abus et les risques qui y sont liés, assurez-
vous avant |’élimination que votre appareil usagé est inutilisable et qu’il ne peut pas
entrainer de risques pour autrui.and poses no danger fo others.
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iToast-1 E/ E iToast-1 E/ G | iToast-2 E / E iToast-2 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température 52°C bis 310°C
Isi /31l
Anschluss / Power
Potencia / Branchement 1,75 kW /230 V 1,75kW /230 V 2,5kw/230V 2,5kW/230V
Glg / dxull

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diamétre de la plaque / 25x25cm. 25 x 25 cm. 36 x 27 cm. 36 x 27 cm.
Pis.yuizeyi ¢apl / skl b ki
Auienmale / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér. 29 x 44 x 30 cm. 29 x 44 x 30 cm. 41 x50 x 30 cm. 41 x50 x 30 cm.
Dis élgiler / i il 2yl
Gewicht / Weight

Peso / Poids 18 kg. 19 kg. 27 kg. 27 kg.
Agirlik / o5

iToast-3 E/ E | iToast-3E/ G | iToast-4 E/ E | iToast-4 E/ G

Temperatur / Temperatur
Temperatura / Température 52°C bis 310°C
Isi /30,0
Anschluss / Power
Potencia / Branchement 3,0kw/230V 3,0kw /230 V 25+25kW/230V 2,5+25kW/230V
GG / dxudl

Grillfache / Grill surface / Plate
diameter / Diametre de la plaque / 45 x 27 cm. 45 x 27 cm. 2x(36x27 cm.) 2x(36x27cm.)
Pis.yluzeyi cap! / ekl chows ski
AuRenmafe / Dim. Outside
Dim. Exterior / Dimen. Extér. 51 x50 x 30 cm. 51 x50 x 30 cm. 82 x50 x 30 cm. 82 x 50 x 30 cm.
Dis olguler / s all sy
Gewicht / Weight

Peso / Poids 32 kg. 33 kg 55 kg. 56 kg.
AGirlik / o35
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UYAR GmbH & Co. KG
Carl-Bosch-Strafie 6
33790 Halle (Westt.)

Germany

Fon: +49 (0) 5201 / 97180- 0
Fax: +49 (0) 5201 / 97180- 29
E-Mail: info@uyarkebab.com
Internet: www.uyarkebab.com




