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Einleitung

1 Einleitung

1.1 Zu dieser Anleitung

Zielgruppe

Abbildungen

Die Bedienungsanleitung ist Teil des Gerates und enthalt
Informationen:

e zum sicheren Betrieb,

e zur Reinigung und Pflege,

e zur Abhilfe bei auftretenden Stérungen.
Folgende Hinweise beachten und einhalten:

e Die Bedienungsanleitung vor dem ersten Bedienen vollstandig
lesen.

¢ Die Bedienungsanleitung dem Bediener zu jeder Zeit am
Einsatzort des Gerates bereit stellen.

* Die Ergdnzungen des Herstellers einflgen.

* Die Bedienungsanleitung wahrend der Lebensdauer des Gerates
aufbewahren.

* Die Bedienungsanleitung an den nachfolgenden Betreiber des
Gerates weitergeben.

Zielgruppe der Bedienungsanleitung ist der Bediener, der mit Betrieb,
Reinigung und Pflege des Geréates betraut ist.

Alle Abbildungen in dieser Anleitung sind beispielhaft. Abweichungen
zum vorliegenden Gerat kdnnen auftreten.

Bedienungsanleitung 7



Einleitung

1.1.1 Zeichenerklarung

A\
A\

GEFAHR
Unmittelbar drohende Gefahr

Nichtbeachtung flihrt zum Tod oder zu schwersten
Verletzungen.

WARNUNG
Moglicherweise drohende Gefahr

Nichtbeachtung kann zum Tod oder zu schweren Verletzungen
fuhren.

VORSICHT
Gefahrliche Situation

Nichtbeachtung kann zu leichten und mittelschweren
Verletzungen fuhren.

ACHTUNG
Sachschaden

Nichtbeachtung kann zu Sachschaden fihren.

Hinweise zum Verstandnis und zur Bedienung des Gerates.

Symbol / Auszeichnung Bedeutung

. Auflistung von Informationen.

—> Handlungsschritte, die in beliebiger
Reihenfolge auszufiihren sind.

1. Handlungsschritte, die in vorgegebener

2 Reihenfolge auszufiihren sind.

—> Ergebnis oder Zusatzinformation einer
ausgefiihrten Handlung.

Bedienungsanleitung
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Einleitung

1.2 BestimmungsgemaRe Verwendung

Dieses Gerat ist ausschlieRlich zur Verwendung flr gewerbliche
Zwecke, insbesondere in gewerblichen Klichen, bestimmt.

Dieses Gerat darf nur mit geeignetem Zubehoér zum Garen von
Lebensmitteln benutzt werden.

Untersagt ist die Benutzung des Gerates in folgenden Landern:
« USA

e Kanada

Untersagt ist die Benutzung des Gerates unter anderem fiir
folgende Zwecke:

e Erhitzen von Kochgeschirr auf der Bratflache

e Erhitzen von Konserven

e Erhitzen von S&uren, Laugen oder anderen Chemikalien
e Erhitzen von Warmhalteplatten und GN-Behaltern

e Erwarmen von Geschirr

* Schmelzen von Fetten und Salzen

e Trocknen von Tlchern, Papier oder Geschirr

¢ Warmhalten von Speisen

1.3 Garantie

Die Garantie erlischt und die Geratesicherheit ist nicht mehr

gewahrleistet bei:

e Umbau oder technischen Veranderungen am Gerét,

¢ Nichtbestimmungsgemaler Verwendung,

¢ Unsachgemaler Inbetriebnahme, Bedienung oder Wartung des
Gerates,

* Fehlern, die auf Nichtbeachten dieser Anleitung zurtickzufiihren
sind.

Bedienungsanleitung



Sicherheitshinweise

2 Sicherheitshinweise

Betrieb

HeiBe Oberflachen

HeiBe Fliissigkeiten

Defektes Gerat

Austretendes Gas oder
Abgas

Brandschutz

Das Gerat erfiillt die relevanten Sicherheitsstandards. Restgefahren
bei der Bedienung oder Gefahren durch Fehlbedienung sind nicht
auszuschliellen und werden in den Sicherheits- und Warnhinweisen
gesondert erwahnt.

Der Bediener muss die regional geltenden Vorschriften kennen und
beachten.

Folgender Personenkreis muss bei der Bedienung durch eine Person
beaufsichtigt werden, die fir die Sicherheit verantwortlich ist:

e Personen, die physisch, sensorisch oder mental nicht dazu in der
Lage sind oder denen Wissen und Erfahrung fehlen, das Gerat
bestimmungsgemal zu bedienen.

Die beaufsichtigende Person muss mit dem Gerat und den davon
ausgehenden Gefahren vertraut sein.

Verbrennungsgefahr durch heiRe Oberflachen
* Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe schitzen.

¢ Unmittelbar nach dem Betrieb Heizelemente, Heizflachen oder
Zubehor nicht anfassen.

* Oberflachen vor dem Reinigen abkihlen lassen.

Verbriihungsgefahr durch heiBes Fett
* Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe schiitzen.

e Gerat nicht ohne Fettauffangbehalter betreiben.

Veratzungsgefahr durch verdampfenden Reiniger

* Hinweise des Reinigungsmittel-Herstellers beachten.

Verletzungsgefahr durch defektes Gerat
e Defektes Gerat mit Gas-Absperrhahn von Gaszufuhr trennen.
e Defektes Gerat nicht betreiben.

e Gerat nur durch autorisiertes Fachpersonal instand setzen lassen.

Erstickungs- und Explosionsgefahr durch austretendes Gas

¢ Verhaltensregeln bei Gasgeruch einhalten (siehe
,Verhaltensregeln bei Gasgeruch einhalten®).

Erstickungs- und Vergiftungsgefahr durch Abgase

e Sicherstellen, dass die Lufteintrittséffnungen frei sind und die
notwendige Verbrennungsluft ausreichend zugefihrt wird.

» Sicherstellen, dass die Abgasaustrittséffnungen frei sind und die
Abgase abgefihrt werden.

Brandgefahr durch Verschmutzung und Fettbelage

e Gerat nach Betriebsende reinigen.

10
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Sicherheitshinweise

¢ Geréat nicht als Fritteuse betreiben.

Brandgefahr durch Uberhitzen

* Gerat wahrend des Betriebes beaufsichtigen.

Brandgefahr durch Gegenstande

* Abgasschacht freihalten.

Brandbekampfung

¢ Im Brandfall Gerat mit Gas-Absperrhahn von Gaszufuhr trennen.

* Fettbrande mit Feuerldscher Brandklasse F 16schen, nie mit
Wasser. Andere Bréande zum Beispiel mit ABC-Léscher, CO,-
Léscher oder einem fir die vorliegende Brandklasse geeigneten
Léschmittel 16schen.

UnsachgemaRBe Reinigung Veratzungsgefahr durch Reinigungsmittel

* Hinweise des Reinigungsmittel-Herstellers beachten.

* Beim Umgang mit atzenden Reinigungsmitteln geeignete
Schutzmalinahmen einhalten.

Sturzgefahr durch glatten Boden

e Boden vor dem Gerat sauber und trocken halten.

Sachschaden durch unsachgemiRe Reinigung
* Gerat nach Benutzung reinigen.
e Gerat nicht mit Hochdruckreiniger oder Wasserstrahl reinigen.

* Gehause nicht mit stark scheuernden oder chemisch agressiven
Reinigungsmitteln reinigen.

e (Gehause nicht mit stark scheuernden Schwammen reinigen.
* Hinweise des Reinigungsmittel-Herstellers beachten.

e Gerat nicht schockartig abkihlen, zum Beispiel durch Eis,
Eiswasser oder Wasser.

* Nur Edelstahlschaber oder Edelstahlspachtel zur Reinigung
verwenden.

* Keine bleichenden oder chlorhaltigen Reiniger oder
Desinfektionsmittel verwenden.

¢ Gehause nicht in Wasser tauchen.

Hygiene Gesundheitsgefahr durch unzureichende Hygiene

* Regional geltende Hygienevorschriften einhalten.

* Reinigungshinweise beachten.

Bedienungsanleitung
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Sicherheitshinweise

UnsachgemaRer Gebrauch

Sachschaden durch unsachgemaRen Gebrauch

Gerat nicht im Freien betreiben.
Nur Originalzubehoér verwenden.

Bediener regelmafig schulen.

Keine Warmhalteplatten und Konservendosen erhitzen.

Gerat wahrend des Betriebes beaufsichtigen.
Bratflache nicht als Heizflache flr Tépfe benutzen.

Geeignetes Kochbesteck verwenden.

12
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Verhaltensregeln bei Gasgeruch einhalten

3 Verhaltensregeln bei Gasgeruch einhalten

GEFAHR
Erstickungs- und Explosionsgefahr durch austretendes
Gas

Verhaltensregeln bei Gasgeruch einhalten.

* Ruhe bewahren.

* Fenster und Turen 6ffnen und Radume lGften.

* Raume mit Gasgeruch meiden.

* Nicht rauchen.

* Keine Flammen entziinden. Flammen I6schen.

¢ Keine Funken erzeugen. Keine Schalter betatigen, keine
elektrischen Gerate bedienen und keine Telefone verwenden.

* Mobiltelefon- und Funkgerate aus dem Gefahrenbereich
entfernen.

e (Gas-Absperrhdhne am Gaszahler, an der Hauptzufuhr und wenn
mdglich an den Geraten schliel3en.

* Andere Personen im Gebaude warnen. Rufen und klopfen, nicht
klingeln.

* Gebaude verlassen und Betreten durch Dritte verhindern.
» Sicherheitsbestimmungen des Gasversorgers beachten.

* Von aulerhalb des Gebaudes jeweiligen Zustandigen
benachrichtigen:

— Bei Gasgeruch ausgehend vom Gerat Kundendienst
benachrichtigen.

— Bei nicht sofort lokalisierbarer Quelle des Gasgeruches
Gasversorger benachrichtigen.

— Bei hdrbarem Ausstrémen von Gas unverziglich Gebaude
verlassen, Betreten durch Dritte verhindern und Feuerwehr,
Polizei und Gasversorger benachrichtigen.

— Bei Gasgeruch aus nicht zuganglichen Raumen Feuerwehr
bzw. Polizei und Gasversorger benachrichtigen.

Bedienungsanleitung 13



Geratebeschreibung

4 Geratebeschreibung

4.1 Gerateuibersicht

4.1.1 Standgerat

Das Geréat ist zum Garen mit Kontakthitze, zum Braten von
Kurzbratstiicken, Starkebeilagen, Eierspeisen, SiiRspeisen wie

Eierkuchen und zum Grillen.

d
Bild: Gas-Griddleplatte Standgerat
a Bedienelemente e Geratebein
b Auffangbehalter f Ablauf
¢ Typenschild und Zusatzschild g Bratplatte
Gasart
d Sichtoffnung h Abgasschacht

14
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Geratebeschreibung

4.1.2 Tischgerat

4.1.3 Hangegerat

Bild: G

o O T o

as-Griddleplatte Tischgerat

Bratplatte e Sichtoffnung
Ablauf f Auffangbehalter
Bedienelemente g Abgasschacht
Typenschild und Zusatzschild

Gasart

Bild: Gas-Griddleplatte Hangegerat

o O T o

Bratplatte e Sichtoffnung
Ablauf f Auffangbehalter
Bedienelemente g Bedienelement

Typenschild und Zusatzschild h Abgasschacht
Gasart

Bedienungsanleitung
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Geratebeschreibung

4.2 Funktion der Bedien- und Anzeigeelemente

Bedien-/Anzeigeelement Symbol Benennung Funktion
Bedienknebel Brenner o Aus Gaszufuhr ausschalten
{} Zindung Gaszufuhr Zindbrenner freigegeben,
Brenner ausgeschaltet
‘ 0 Leistung Brennerleistung einstellen
Bedienknebel Temperatur 1.7 Temperaturstufen | Temperatur einstellen
Taste Piezo-Ztiinder Zindbrenner ziinden
Sichtéffnung Zinden und Flammenbild berwachen
4.3 Arbeitstemperatur
Reglerstellung 1 2 3 4 5 6 7
Gartemperatur 150 185 215 240 270 290 310

°C)

(ungefahre Angabe in

16
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Gerat bedienen

5 Gerat bedienen

VORSICHT
Verbrennungsgefahr durch heie Oberflachen

* Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe
schitzen.

5.1 Tipps zum Umgang

e Gespeicherte Warme durch friihzeitiges Zurlickschalten
ausnutzen.

e Unnétigen Dauerbetrieb ohne Gargut vermeiden.
* Gerat kurz vor der Benutzung aufheizen.

* Bei geringer Beladungsmenge nur eine Heizzone benutzen.
5.2 Gerat einschalten und ausschalten

5.2.1 Gerat einschalten

Voraussetzung Gas-Absperrhahn des Gerates geschlossen

1. Gas-Absperrhahn des Gerates 6ffnen.

2. Bedienknebel Brenner auf Stellung ,,<>“ drehen.
3. Bedienknebel Brenner dricken und gedrickt halten.

L> Gas stromt zum Zindbrenner.

4. Nach etwa 5 Sekunden zuséatzlich Taste Piezo-Ziinder driicken.

> Zindbrenner wird geziindet.
5. Durch Sichtoffnung den Zundvorgang beobachten.

> Zindflamme brennt.

@ Erfolgt keine Ziindung, Vorgang wiederholen.

6. Nach etwa 10 Sekunden Bedienknebel Brennerloslassen.

> Gerat eingeschaltet und betriebsbereit.
7. Bedienknebel Brenner auf gewlinschte Leistung drehen.

> Brenner wird gezindet.
> Gerat wird mit gewlnschter Leistung betrieben.
> Heizzone ist eingeschaltet.

Bedienungsanleitung
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Gerat bedienen

5.2.2 Gerat ausschalten

— Bedienknebel Brenner auf Stellung ,®“ drehen.
> Gaszufuhr stoppt.
> Brenner wird ausgeschaltet.
> Zindbrenner wird ausgeschaltet.

> Heizzone ist ausgeschaltet.

5.3 Grundlegende Funktionen

5.3.1 Temperatur einstellen

— Bedienknebel Temperatur auf gewlinschte Stufe drehen.

> Temperatur wird erhéht oder vermindert (siehe
"Arbeitstemperatur").

5.3.2 Braten

ACHTUNG
Sachschaden durch schockartiges Abkuhlen

Schockartiges Abkuhlen verformt die Bratflache
» Kein gefrorenes Gargut auf die heil3e Bratflache legen.

Voraussetzung Bratflache gereinigt
Auffangbehalter eingesetzt

1. Ablauf verschlielRen.
2. Geréat einschalten.
3. Temperatur einstellen.

> Bratflache wird aufgeheizt.

4. Nach Erreichen der eingestellten Temperatur, Bratflache diinn mit
Bratfett oder Ol bestreichen.

5. Gargut auf die heile Bratflache legen.

6. Nach jedem Bratvorgang, Bratflache von Bratrlickstanden
befreien (siehe ,Gerat reinigen und pflegen®).

18 Bedienungsanleitung
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Gerat bedienen

5.4 Auffangbehalter leeren

A\

VORSICHT
Verbrithungsgefahr durch heiBe Fliissigkeiten
+ Auffangbehélter vor dem Entleeren abkuhlen lassen.

* Arme und Hande durch geeignete Schutzhandschuhe
schitzen.

ACHTUNG
Sachschaden durch erstarrendes Fett

Verstopfung der Abwasserleitung und Bodenablaufrinne mdglich
» Auffangbehalter mit flissigem Fett nicht in Splle oder
Bodenablaufrinne entleeren.

-_—

4.

. Ablauf der Bratflache verschliel3en.

Auffangbehalter vorsichtig aus dem Gerat entnehmen und
fachgerecht entleeren.

Bratriickstande entfernen und Auffangbehalter mit
Haushaltspapier auswischen.

Leeren Auffangbehalter einsetzen.

5.5 Pausen und Betriebsende

5.5.1 Kurze Pausen

A\

Gerat zum Betriebsende und wahrend Betriebspausen ausschalten.

WARNUNG
Verletzungsgefahr durch Verpuffung

Beim Einschalten des Brenners nach Pausen, die Funktion des
Zindbrenners kontrollieren um ein sicheres Ziinden zu
gewabhrleisten.

1.

Bedienknebel Brenner auf Stellung ,, ‘ “ drehen.
> Brenner wird abgeschaltet.

> Zundbrenner bleibt eingeschaltet.
Betrieb nach Pause fortsetzen:

Bedienknebel Brenner auf Stellung @ drehen.
> Brenner wird geziindet.
> Brenner brennt mit Volllast.

> Heizzone ist eingeschaltet.

Bedienungsanleitung
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Gerat bedienen

5.5.2 Langere Pausen und Betriebsende

1. Bedienknebel Brenner eindriicken und auf Stellung ,®“ drehen.
> Brenner wird abgeschaltet.
> Ziundbrenner wird abgeschaltet.

> Gerat ist ausgeschaltet.
2. Gas-Absperrhahn des Gerates schliel3en.

> Gerat ist auller Betrieb.

20 Bedienungsanleitung
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Gerat reinigen und pflegen

6 Gerat reinigen und pflegen

VORSICHT
Verbrennungsgefahr durch heie Oberflachen
» Oberflachen vor dem Reinigen abkuhlen lassen.

ACHTUNG
Sachschaden durch schockartiges Abkuhlen

« Gerat nicht schockartig abkuhlen.

ACHTUNG
Sachschaden durch unsachgemaRe Reinigung

» Gerat nicht mit Hochdruckreiniger oder Wasserstrahl
reinigen.

6.1 Korrosion vermeiden

e Oberflachen des Gerates sauber und luftzuganglich halten.
¢ Entfernen von Kalk-, Fett-, Starke- und Eiweil3schichten.

¢ Teile aus nichtrostendem Stahl nur kurze Zeit mit starlg.
saurehaltigen Lebensmitteln, Gewlrzen, Salzen oder Ahnlichem
in Berthrung bringen.

* Vermeiden von Verletzung der Edelstahloberflache durch andere
Metallteile, zum Beispiel Stahlspachtel oder Stahl-Drahtburste.

¢ Vermeiden von Kontakt mit Eisen und Stahl, zum Beispiel
Stahlwolle und Stahlspachtel.

¢ Keine bleichenden und chlorhaltigen Reinigungsmittel verwenden.

* Kontaktflachen mit Wasser reinigen.

6.2 Bratflache aus Stahl schiitzen

Die Bratflache aus Stahl korrodiert, wenn die eingebrannte
Oberflache verletzt wird. Dies ist kein Geratemangel, sondern eine
Eigenschaft der Bratflache aus Stahl.

e Sicherstellen, dass die eingebrannte Oberflache nicht durch
Reinigung oder Gebrauch verletzt wird.

* Keine kratzenden Gegenstande zur Reinigung verwenden.

* Nach intensiver Reinigung, Einbrennvorgang wiederholen.

Bedienungsanleitung 21



Gerat reinigen und pflegen

6.3 Roststellen beseitigen

6.4 Gehause reinigen

6.5 Bratflache reinigen

Frische Roststellen mit mildem Scheuermittel oder feinem
Schleifpapier beseitigen.

Roststellen immer vollstéandig entfernen.

Freien Luftzutritt an behandelten Stellen flir mindestens 24
Stunden sicherstellen. In dieser Zeit darf es zu keinem Kontakt mit
Fetten, Olen oder Nahrungsmitteln kommen, damit sich eine neue
Schutzschicht bilden kann.

ACHTUNG

Sachschaden durch unsachgemafe Reinigung

Gehause nicht mit stark scheuernden oder chemisch
agressiven Reinigungsmitteln reinigen.
Gehause nicht mit stark scheuernden Schwammen reinigen.

Voraussetzung Gerat ausgeschaltet und abgekihlt

Voraussetzung

— Gehause mit warmen Wasser und handelsliblichen Spulmittel

reinigen.

Bratflache abgekuhlt

N —

o0k w

™~

8.

9

. Leeren Auffangbehalter einsetzen.

Warmes Wasser und mildes Reinigungsmittel auf die Bratflache
gielRen.

Einige Minuten einweichen lassen.

Reinigungswasser ablaufen lassen.

Auffangbehalter leeren und wieder einsetzen.

Bratflache mit Edelstahlspachtel oder Edelstahlschwamm
reinigen.

Mit klarem Wasser nachspulen und trocknen.

Ablauf und Ablaufrohr griindlich mit einer Flaschenbrste reinigen
und trocknen.

Bratflache mit Bratfett leicht einfetten.

10.Auffangbehalter leeren.

Hartnackige Bratriickstande bei noch warmer Bratflache (ca.
60 °C) entfernen.

Bei starker Beanspruchung die Bratflache zwischendurch mit
einem Spezial-Edelstahlschwamm (z. B. Spontex Spirinett) grob
reinigen.

22
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Gerat reinigen und pflegen

)

Nur soviel Wasser verwenden, wie der Auffangbehalter
aufnehmen kann.

6.6 Bratflache zwischen Garvorgangen reinigen

Zwischen den Bratvorgédngen muss die Bratflache von
Bratriickstanden gereinigt werden.

Bild: Glatte und geriffelte Bratflache

1.

Glatte Bratflache mit glattem Schaber reinigen.
Geriffelte Bratflache mit geriffeltem Schaber reinigen.

2. Geloste Bratriickstande mit Haushaltspapier entfernen.

6.7 Auffangbehalter reinigen

Voraussetzung Auffangbehalter abgekihlt und entleert

1.
2.

B ow

Auffangbehalter aus dem Gerat entnehmen.

Bratrickstédnde entfernen und Auffangbehalter mit
Haushaltspapier auswischen.

Auffangbehalter trocknen und wieder einsetzen.

Mit klarem Wasser und mildem Reinigungsmittel reinigen.

Bedienungsanleitung
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Storungen beheben

7 Storungen beheben

A\

GEFAHR

Lebensgefahr durch ausstromendes Gas

* Gas-Installationsarbeiten an der Gasanlage und dem Gerat
dirfen nur von einem vom Gas-Versorger zugelassenen
Sachkundigen durchgefiihrt werden. Die regional geltenden
Vorschriften des Gas-Versorgers beachten.

7.1 Fehlerursachen und Abhilfe

Fehler

Mogliche Ursachen

Abhilfe

Bedienelement reagiert nicht

Bedienelement defekt

e Gas-Absperrhahn des Gerates
schlieRen.

¢ Kundenservice kontaktieren.

Gerat heizt nicht auf

Gerat ausgeschaltet

e Geréat einschalten.

Gaszufuhr unterbrochen

¢ Gaszufuhr wiederherstellen.

* Gas-Absperrhahn des Gerates 6ff-
nen.
» Kundenservice kontaktieren.

Taste Piezo-Ziinder defekt

* Gas-Absperrhahn des Gerates
schlielRen.

¢ Kundenservice kontaktieren.

Gerat defekt * Gas-Absperrhahn des Gerates
schlielRen.
» Kundenservice kontaktieren.
Ungenligende Heizleistung Gerat defekt » Gas-Absperrhahn des Geréates

schlieRen.
¢ Kundenservice kontaktieren.

Gasgeruch

Gas tritt aus

 Verhaltensregeln bei Gasgeruch ein-
halten.

7.2 Typenschild

Bei Ruckfragen an den Kundenservice geben Sie bitte immer
folgende Daten des Typenschildes an:

Serialnummer
(SN)

Typnummer
(TYP)
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Wartung durchfiihren

8 Wartung durchfuhren

Der Hersteller empfiehlt eine Sichtprifung, der zuganglichen Bauteile
des Gerates, durch den Anlagenbetreiber in einem Intervall von 12

Monaten.

Fur die Werterhaltung des Gerates empfiehlt der Hersteller eine
bedarfsorientierte Wartung durch ein vom Gas-Versorger
zugelassenes Wartungsunternehmen.

Wartung: Sichtpriifung

Wartungsintervall

Durchfiihrung durch

Zusatzschild Gasart

¢ vorhanden

e lesbar

* stimmt mit vorhandener
Gasart Uberein

¢ 12 Monate

Betreiber

Typenschild
¢ vorhanden
* lesbar

¢ 12 Monate

Betreiber

Gehause
¢ Verformungen
* Kratzer
* Verfarbungen

* 12 Monate

Betreiber

Bratplatte
* Verformungen
* Beschadigungen

¢ 12 Monate

Betreiber

Bedienelemente
* Beschadigungen
¢ Verformungen

¢ 12 Monate

Betreiber

Ausrichtung des Gerates
* waagerecht

¢ 12 Monate

Betreiber

Zuluftéffnungen am Gerat
* Verschmutzung

¢ 12 Monate

Betreiber

Zuluft- und Abgasfiihrung
¢ vorhanden
¢ funktionsbereit

¢ 12 Monate

Betreiber

Bei Mangeln am Gerat ist eine Prifung durch ein vom Gas-Versorger
zugelassenes Fachunternehmen generell zu empfehlen.

Bedienungsanleitung
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Umweltgerecht entsorgen

9 Umweltgerecht entsorgen

Ol und Fett

Reinigungsmittel

Gerat oder Gerateteile nicht im Restmuill entsorgen. Im Restmiill oder
bei falscher Behandlung kénnen enthaltene Giftstoffe Gesundheit und
Umwelt schadigen.

Entsorgung entsprechend den ortlichen Bestimmungen fir Altgerate
vornehmen. Offene Fragen mit zustdéndigen Behdrden (zum Beispiel
Abfallwirtschaft) klaren.

Wir sind ein registrierter Hersteller der Stiftung elektro-altgerate
register und im ear Verzeichnis gelistet. Bei Bedarf, wenden Sie sich
an einen Entsorger der Stiftung. (WEEE-Reg.-Nr.DE 19459438)

Ol- und fetthaltige Riickstande sind in geeigneten Behéltern zu
sammeln und nach den drtlichen Entsorgungsvorschriften
entsprechend zu entsorgen.

Reste und Behalter von Reinigungsmitteln gemafl den Angaben des
Reinigungsmittel-Herstellers entsorgen. Die regional geltenden
Vorschriften beachten.
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Herstellererklarung

10 Herstellererklarung

Originaldokument + 2061101--0KODE-C

c € EU-Konformitatserklarung D%ﬁjm

Hersteller
MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co. KG « Halberstadter Stralle 2a « D-38300 Wolfenblttel

Hiermit erklaren wir, dass folgendes Produkt:

Geratebeschreibung

Gerat zum Zubereiten von Nahrungsmitteln im gewerblichen Bereich

Bezeichnung / Geratetyp

Gas-Griddleplatte / XXGGRP...

Typennummer

0761104 0761105 0761109 0761109A 1261101 1261102 1361101 1361102
1461104 1461105 1461109 1461109A 2061101 2061102 2061107 2061107A
2161101 2161102 3061101 3061102 3061107 3061107A

allen einschlagigen Bestimmungen der nachfolgenden Richtlinien und Verordnungen entspricht, beinhaltet
jedoch keine Zusicherung von Eigenschaften:

* VERORDNUNG (EU) Nr. 2016/426 vom 9. Marz 2016 Uber Gerate zur Verbrennung gasférmiger
Brennstoffe und zur Aufhebung der Richtlinie 2009/142/EG

*  VERORDNUNG (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004 (iber Materialien und Gegenstéande, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen

¢ Richtlinie 2011/65/EU (RoHS) vom 08. Juni 2011

Hiermit erkléren wir, dass die aufgefiihrten Gerate mit dem in der EU-Baumusterpriifbescheinigung
beschriebenen Baumuster Ubereinstimmen und die Anforderungen der angegebenen Verordnung Gber
Gasverbrauchseinrichtungen erfillen.

Produkt-ldent-Nummer der EU-Baumusterpriifbescheinigung:
CE-0085CL0515

herangezogene Priifungsgrundlagen

EN 203-1:2014

EN 203-3:2009

EN 203-2-9:2005

ENISO 12100:2010

Die alleinige Verantwortung fur die Ausstellung dieser Konformitatserklarung tragt der Hersteller. Bei nicht mit
uns abgestimmten Anderungen, verliert diese Konformitétserklarung ihre Giiltigkeit.

Wolfenbdittel, 15.04.2019

ppa 7?%%&1

Bevollméchtigte Person fiir die Zusammenstellung der technischen ppa. Peter Helm, Technischer Leiter (Adresse siehe
Unterlagen: Hersteller)

171 2061101--0KODE-C de-DE

®
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