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Der Klassiker! Seit 1954!

11
‘‘Classic’’ Saftpresse (3 Presskegel)

Sockel lackiert (11-11 G) oder verchromt (11 C)

2

Asynchronmotor mit 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 130 Watt
Maße (B/T/H): 200 x 300 x 350 mm

11C	 verchromt	 € 397,-
11	 grün lackiert	 € 319,-
11G	grau lackiert	 € 319,-

Gehäusesockel Aluminium. Saftschale abnehmbar. 
Drei Presskegel für unterschiedliche Fruchtgrößen 
(Limetten, Zitronen, Orangen, Grapefruit). Zur Be-
füllung von Gläsern, Ausgusshöhe 125 mm. In den 
Varianten verchromt mit schwarzer Saftschale, grün 
lackiert mit oranger Saftschale oder grau lackiert 
mit oranger Saftschale erhältlich.

Frische Drinks & Smoothies

Let’s 	have
				    a drink

Gerät aus lebensmittelechtem Kunst-
stoff, sehr leise und robust. Speziell
geformter Presskegel. Zur leichten
Reinigung schnell und einfach zerlegbar.
Kapazität: 100 bis 150 Zitrusfrüchte in der Stunde.

Motor mit 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 200 Watt
Maße: Höhe 330 x ø 220 mm			   € 229,-

PA 96
Saftpresse 

30 l/hGrün Grau Chrom

TLS0210
Limetten-/Zitronenschneider
Schneidet Limetten in Hälften oder Viertel. Klingen aus 
Edelstahl. Füße mit Saugnäpfen für guten Stand.
Höhe: 400 mm • Breite (an den Handgriffen: 385 mm

	 € 205,-
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52 C
Power-Saftpresse (3 Presskegel)

Sockel lackiert (52-52 G) oder
verchromt (52 C)

Grün Grau Chrom

Let’s 	have
				    a drink

40 l/h

Hoher Ertrag, für Gläser und Karaffen
geeignet.

Gehäusesockel aus Aluminiumdruckguss. 
Saftschale und Schleuderkorb aus Edel-
stahl, abnehmbar. Spritzschutz aus Polycar-
bonat. Drei Presskegel für unterschiedliche 
Fruchtgrößen (Limetten, Zitronen, Oran-
gen, Grapefruit). Ausgusshöhe 200 mm. 
In den Varianten verchromt, grau lackiert 
oder grün lackiert erhältlich.

Asynchronmotor mit 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 230 Watt
Maße (B/T/H): 205 x 305 x 490 mm

52C	verchromt	 € 567,-
52G	grau lackiert	 € 474,-
52	 grün lackiert	 € 474,-

grosse auswahl AN saftpressen

70
Saftpresse mit Hebel

lackiert (70) oder verchromt (70 C)
Grau Chrom 50 l/h

Besonders leichte Handhabung durch Druckhebel.
Gehäusesockel und -oberteil aus Aluminiumdruckguss,
Körper aus Edelstahl. Saftschale und Schleuderkorb aus Edelstahl. Einfachste 
Reinigung, Saftschale, Schleuderkorb und Presskegel sind spülmaschinenfest. 
Spezieller spiralförmiger Presskegel für hohen Ertrag. Patentierte Sicherheits-
abschaltung. Zur Befüllung von Gläsern oder Karaffen, Ausgusshöhe 220 mm. 
Mit abnehmbarer Tropfschale. In den Varianten verchromt oder grau lackiert 
erhältlich.
Asynchronmotor mit 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 275 Watt • Maße (B/T/H): 240 x 400 x 490 mm

70C	verchromt	 € 839,-
70	 grau lackiert	 € 700,-

Grau Chrom

10 C
Saftpresse mit Hebel

lackiert (10) oder verchromt (10 C)

30 l/h

Besonders leichte Handhabung durch Druckhebel. Gehäu-
sesockel und -oberteil aus Aluminium, Körper aus Edelstahl. 
Saftschale, Schleuderkorb und Presskegel aus Edelstahl, ab-
nehmbar. Bei Öffnen und Schließen des Druckhebels schaltet 
sich das Gerät automatisch aus oder an.  Mit abnehmbarer 
Tropfschale.
Zur Befüllung von Gläsern, Ausgusshöhe 135 mm.
Asynchronmotor mit 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 230 Watt
Maße (B/T/H): 200 x 300 x 380 mm

10C	verchromt	 € 633,-
10	 grau lackiert	 € 520,-
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32 T
Automatik-Saftpresse mit Vorratstank
und Edelstahl-Unterschrank

Als Auftischgerät (Modell 32) oder als Kombigerät (Modell 32T) mit 
fahrbarem Unterschrank aus Edelstahl lieferbar. Für Orangen von 
60 bis 90 mm Durchmesser (Adapter auch für kleinere Orangen lie-
ferbar). Alle wichtigen Teile sind zur Reinigung entnehmbar.
Kapazität: 20 Orangen pro Minute (ca. 2 Liter)
Asynchronmotor mit 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V
Maße Tischgerät (B/T/H): 410 x 600 x 1026 mm
Maße Standgerät (B/T/H): 410 x 845 x 1816 mm

32 Auftischmodell		 € 6.517,-
32T Standmodell mit fahrbarem Unterschrank	 € 7.497,-
Unterschrank einzeln	 € 981,-

Edelstahl 100 l/h

71 C
Saftpresse
Sockel verchromt

Chrom15 l/h

Gehäusesockel aus Polycarbonat. Saftschale abnehmbar. Ein Press-
kegel. Zur Befüllung von Gläsern, Ausgusshöhe 135 mm. Verchromt 
mit schwarzer Saftschale.
Getriebemotor mit 80 U/Min.
Anschluss: 230 V; 40 Watt
Maße (B/T/H): 170 x 236 x 310 mm

	 € 284,-

Grau Chrom

38 C
Saftpresse (3 Presskegel)

Sockel lackiert (38-38 G) oder 
verchromt (38 C)

30 l/h

Gehäusesockel aus Aluminium. Saftscha-
le abnehmbar. Drei Presskegel für un-
terschiedliche Fruchtgrößen (Zitronen, 
Orangen, Grapefruit). Zur Befüllung von 
Gläsern, Ausgusshöhe 135 mm. In den Va-
rianten verchromt oder grau bzw. grün la-
ckiert erhältlich.
Motor mit 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 130 Watt
Maße (B/T/H): 200 x 300 x 350 mm

38C	verchromt	 € 445,-
38	 grün lackiert	 € 359,-
38G	grau lackiert	 € 359,-

Grün
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68
Entsafter/Zentrifuge
‘‘Ezy-clean™ System’’
Perfekte Filterung

>>>	 SANTOS bietet als einziger Hersteller 	
der Welt eine Komplettlösung für 	den Bar-
bereich. Saftpressen, Blender, Zentrifugen!

Die Zentrifugen 50 und 68 sind
mit dem Ezy-clean™ System

ausgestattet. 

Ohne Werkzeug komplett zerlegen, 
Teile in die Spülmaschine, fertig! 
Einfach, effizient & zeitsparend!

Extra großer
Befüllungsschacht

68110
Zubehörset für Küche
& Patisserie

68 J
Version für Barbereich

Spezial-Versionen

Edelstahl140 l/h64 dB

Zentrifuge mit Schnellverschluss. Extra großer Befüllungs-
schacht (ø = 79 mm). Stößel, Deckel und Abfallbehälter aus 
Kunststoff. Schneidmesser, Sieb, Schüssel und Ausguss aus 
Edelstahl. Basis mit Motorblock aus Aluminium. Für Gemüse- 
und Fruchtsorten geeignet. Zur leichten Reinigung alle Teile 
ohne Werkzeug entnehmbar. Ausgusshöhe: 200 mm.
Kapazität: bis 100 Liter Apfelsaft pro Stunde
Asynchronmotor mit 3000 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 W
Maße (B/T/H): 260 x 470 x 450 mm

50	 Basis schwarz	 € 1.343,-
50C	verchromt	 € 1.424,-

Zentrifuge mit Schnellverschluss. Mit extra großem Befüllungsschacht (ø = 79 mm). Abnehm-
bare Edelstahlschüssel mit Feststellvorrichtung, um einen sicheren Gebrauch zu gewähr-
leisten. Deckel aus Edelstahl. Abnehmbarer Zentrifugalkorb (ø 240 mm) mit Perforation ø 
0,5 mm. Metallgehäuse in Alu und Edelstahl. Abfallbehälter aus Kunststoff. Patentiertes 
Sicherheitssystem zum Öffnen und Schließen. 
Kapazität: bis 140 Liter Saft pro Stunde
Asynchronmotor mit 3000 U/Min.
Anschluss: 230 V; 1300 W • Maße (B/T/H): 330 x 562 x 606 mm

68 Standard	 € 2.467,-

Zubehörset für Patisserie, Bäckerei und Küche, bestehend aus zu-
sätzlichem Zentrifugalkorb (Perforation ø 0,8 mm für Saucen und 
Suppen) und Zuführungsbehälter.

68110 Zubehörset Küche & Patisserie			   € 412,-

Spezialversion Bar mit offenem Abfallschacht aus Edelstahl.

68 J Version Bar				    € 2.467,-

zentrifugen für jeden bedarf

71 C
Saftpresse
Sockel verchromt

50 C
Entsafter/Zentrifuge

Sockel lackiert (50) oder
verchromt (50 C).
Mit Spezialbehälter
für Fruchtfleisch.
Perfekte Filterung.

Schwarz Chrom
100 l/h 58.6 dB
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33
Bar Blender Evolution 1,25 Liter
Polycarbonat-Behälter

Sockel lackiert (33 - 33G)
oder verchromt (33C)

Schwarz

62
Brushless Blender

Kraftpaket für problemlose 
Zubereitung von Smoothies, 
Granita, Frozen Coffee,
Frozen Cocktails oder 
Shakes.

Mit nur 62 dB überzeugt dieser Blender durch einen extrem geringen Geräuschpegel. Dafür sorgen 
der spezielle Motor, der ohne Kohlen (brushless) arbeitet, sowie zusätzliche Komponenten wie eine 
Lärmschutzhaube und ein Spezial-Pad unterhalb des Mixbehälters. 
Der Brushless-Motor wird über einen elektronischen Chip direkt angesteuert und ist wartungsfrei. 
Diese technische Innovation bietet einen riesigen Vorteil gegenüber herkömmlichen Motoren und ga-
rantiert eine sehr hohe Leistung ohne Energieverluste. Das kratzfeste Touchpad-Bedienpanel ist leicht 
zu reinigen und einfach zu bedienen. Es stehen 15 Standard-Programme zur Verfügung, der Bediener 
hat jedoch auch die Möglichkeit, eigene Zubereitungsschritte zu programmieren. Die Reinigung ist 
denkbar einfach, denn Lärmschutzhaube, Mixbehälter, Deckel und Spezial-Pad sind abnehmbar. Auch 
die Messer können zur Wartung oder Reinigung einzeln demontiert werden. Der Mixbehälter hat ein 
Fassungsvermögen von 1,4 Liter, die Drehzahl liegt zwischen 2.500 U/Min. und 15.000 U/Min.
Anschluss: 230 V; 3000 Watt • Maße (B/T/H): 200 x 247 x 440 mm

Standardausführung schwarz       			   € 1.559,-

Bar-Blender zur Herstellung von Cocktails 
und anderen Mixgetränken. Aufsatz 1,25 
Liter aus Kunststoff mit Schnellkupplungs-
verschluss und Einfüllöffnung. Leichte Rei-
nigung durch abnehmbare Teile. Messer 
aus Edelstahl. Zwei Geschwindigkeiten. 
Erhältlich in Ausführung Chrom oder grau 
lackiert. 
Motor mit 12.000 und 16.000 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt
Maße (B/T/H): 180 x 180 x 420 mm

33C	verchromt	 € 387,-
33G	grau lackiert	 € 338,-
33	 grün lackiert	 € 338,-

Alles für die Bar

>>>	Ä ußerst leise, nur 62 dB!

>>>	 Effizient, über 95 % Wirkungsgrad!

>>>	 Wartungsfreier Motor ohne Kohlen!

>>>	H ygienisches, kratzfestes Touchpad als Bedienfeld!

>>>	 15 Standardprogramme vorhanden!

>>>	 Eigene Programmierung über PC und USB-Stick möglich!

>>>	 Spezieller Gummipad zur Geräusch- und Vibrationsminderung!

>>>	G eeignet für alle Eissorten (Würfel, Kegel, Nuggets, etc.)!

>>>	 Platzsparend durch stapelbare Becher!

>>>	 Becher zerlegbar!

>>>	 Messer titanbeschichtet!

>>>	A uch als Drop-in-Variante erhältlich!

ChromGrau

Mehr Infos

auf Seite 10! 

Mixbehälter auch
einzeln erhältlich.

37
Bar- & Küchenblender

Topgerät

für Ihre Bar!

Mixbehälter, einzeln	 € 219,-
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09
Traditioneller Eis-Shaver

53
Eis-Crusher

Zwei Größen Crush-Eis. Perfekt für Caipirinha!

Grau Gelb RotBlau

>>> Wählen Sie Ihren Wunsch-Blender!

Mit der großen Auswahl an
Blendern von Santos finden
Sie immer  das passende Gerät
für Ihre Getränke, Cocktails
oder Suppen. 

54N
Mixer/Shaker
Variable Drehzahl - 2 Becher - 3 Werkzeuge

Ideal für Milchshakes, Frozen Cappuccino oder cremige Cocktails. 
Extra leiser Motor mit variabel regulierbarer Drehzahl von 8000 bis 
16000 U/Min. Inkl. zwei Mixbecher (Kunststoff/Edelstahl) mit 675 
ml Inhalt. Halterung für Becher garantiert einfache Handhabung. 
Drei Werkzeuge: Universalaufsatz für alle Getränke, Spezialaufsatz 
für cremige Getränke, extra langer Aufsatz für Frozen Coffee.
Anschluss: 230 V; 120 Watt • Maße (B/T/H): 182 x 186 x 530 mm

Standardausführung schwarz	 € 451,-
Andere Farben auf Anfrage.

Eis-Shaver zum Zerkleinern von Kegeleis oder Würfeleis.
Schneid-/Schabscheibe ø 110 mm aus Edelstahl. Ausführung in 
Aluminium/Edelstahl.
Kunststoffbehälter für 800 g Inhalt.
Leistung: 50 kg pro Stunde
Motor mit 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt • Maße (B/T/H): 250 x 420 x 350 mm

	 € 701,-

Schwarz Grau Blau RotGelb

Professioneller Eiscrusher zum Zerkleinern von Kegeleis oder Würfeleis. Für Getränke oder 
als kühlende Präsentation von Fisch, Desserts oder Früchten. Einsetzbar in Cocktailbars, 
Restaurants, Nachtclubs, LEH, Free Flow, u.v.m. Inkl. eines Eisbehälters (190 x 190 x 165 mm). 
Je nach Bedarf kann wahlweise feines oder grobes Crush-Eis hergestellt werden. Elektroni-
sche Steuerung für manuelle oder automatische Bedienung. Sicherheitsabschaltung beim 
Öffnen des Deckels. Mit Vor- und Rücklauf. 
Leistung: 1,2 kg in 30 Sekunden
Geräuscharmer Asynchronmotor.
Anschluss: 230 V; 130 Watt • Maße (B/T/H): 236 x 353 x 474 mm

Weiß

Standardausführung grau	 € 939,-
Andere Farben auf Anfrage.

37
Bar- & Küchenblender



02
Reibe (1 Standardscheibe Ø 3mm)

+	Neue Reibe für alle Arten von Käse, Nüs-

	 sen, Trockenfrüchten, Schokolade, etc.

+	Einfache Reinigung und Wartung 

+	Große Auswahl an Scheiben (als Zubehör 	

	 erhältlich)

+ Abgestimmt auf viele internationale

	H ygienevorschriften und Sicherheitsbe-

	 stimmungen8

Speisenzubereitung

Inspiration
	  			    und Perfektion

Beige

Scheiben für die Reibe 02
finden Sie rechts auf 
der Seite 9

Große Auswahl unterschiedlicher 
Scheiben zum Reiben von Käse, 
Trockenfrüchten, Schokolade, 
Kokosnüssen, Erdnüsse, ...

Gehäuse aus Edelstahl und Aluminium, Auffangbehälter (für 800 g) 
aus Kunststoff. Einfüllschacht mit Druckhebel, leicht zu bedienen. 
Standardausführung mit Reibscheibe ø 3 mm, großes Zubehör an-
derer Scheiben erhältlich. Alle Scheiben in Edelstahl, zur Reinigung 
einfach zu entnehmen. Sicherheitsabschaltung beim Öffnen des 
Gerätes.
Motor mit 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt • Maße (B/T/H): 250 x 420 x 350 mm

Gerät mit Scheibe 3 mm	 € 701,-
Gerät mit drei Scheiben	 € 821,-
Scheibe einzeln, je	 € 60,-
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2 mm 3 mm 4 mm 6 mm 8 mm Parmesan / Nüsse Fondue / Pizza

48
Gemüseschneider für große Mengen
Multifunktionsgerät, das je nach Ausstattung als 
Gemüseschneider oder Käsereibe eingesetzt
werden kann. 

Grau

Basis aus Aluminium lackiert. Aufsatz mit großer Einfüll-
öffnung (ø 75 mm). Alle Scheiben sind ohne Werkzeug 
entnehmbar und spülmaschinengeeignet. Schneidmes-
ser aus Edelstahl. Sicherheitsabschaltung beim Öffnen 
des Aufsatzes.
Asynchronmotor mit 1000 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt
Maße (B/T/H): 250 x 430 x 580 mm

Gerät mit Starter-Set (drei Scheiben nach Wahl)	 € 820,-
Scheibe einzeln, je	 € 60,-

TO4

Schneidscheiben:
T1 - T6: glattes Messer
Schnittstärke: 1, 2, 3, 4, 5 oder 6 mm
Für Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln, Toma-
ten, Rüben, Kohl, Radieschen, Gurken, Au-
berginen, Zucchini, Sellerie, Pilze, u.v.m.

TD4, TD 6: gezahntes Messer
Schnittstärke: 4 oder 6 mm
Speziell für weiche Speisen wie Tomaten 
oder andere Speisen mit harter Schale, aber 
innen weich wie z. B. Zucchini

TO4: gewelltes Messer
Schnittstärke: 4 mm
Spezieller Wellenschnitt für Kartoffeln, Ka-
rotten oder Rote Beete

Stiftscheiben:
E2, E4 oder E8: Für Stiftgemüse, Pommes, 
Karotten, Sellerie, etc.
Stifte 2 x 2 mm, 4 x 4 mm oder 8 x 8 mm

Reibscheiben:
R2 - R4: Schnitt ø 2, 3 oder 4 mm
Für Käse (Emmentaler, Greyerzer, Cheddar, 
Pizza), Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Rot-
kohl, Rote Beete, Rüben, Radieschen, u.ä.

RP: spezielle Reibscheibe für Hartkäse (ins-
besondere Parmesan), Schokolade, Nüsse, 
etc., aber auch trockenes Brot.

RR: spezielle Reibscheibe für Rösti, Reibeku-
chen, etc.

Scheiben für Gemüseschneider 48

Eine Riesenauswahl Scheiben zum Schneiden, 
Raspeln oder Reiben.

TD4

T3

RR

R3

E4

RP

Reibescheiben für Reibe 02:
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37
Bar- & Küchenblender

Grau

Aufsatz auswählen

2 I 4 I 4 P2 P

Mixer in verschiedenen Ausführungen und Größen erhältlich. Standardausführung mit Motorblock aus Aluminium, grau lackiert. Aufsatz je 
nach Modell zwei oder vier Liter aus Edelstahl oder Kunststoff. Mit Schnellkupplungsverschluss und Deckel mit Einfüllöffnung. Extrem leiser 
Betrieb. Sowohl für kalte als auch für heiße Getränke geeignet. Patentiertes Sicherheitssperrsystem für Aufsatz und Deckel.
Stufenlose Geschwindigkeitsregulierung bis 15.000 U/Min. 
Anschluss: 230 V; 1200 Watt • Maße (B/T/H): 215 x 230 x 615 mm

Mixer mit Motorblock, grau lackiert
374I:	 mit Aufsatz, 4 Liter Edelstahl 	 € 1.223,-
374P:	 mit Aufsatz, 4 Liter Kunststoff, transparent	 € 1.019,-
372I:	 mit Aufsatz, 2 Liter Edelstahl	 € 1.165,-
372P:	 mit Aufsatz, 2 Liter Kunststoff, transparent	 € 990,-

Einzel-Komponenten:
37:	 Motorblock grau lackiert	 € 792,-
4I:	 Aufsatz, 4 Liter Edelstahl	 € 430,-
2I:	 Aufsatz, 2 Liter Edelstahl 	 € 373,-
4P:	 Aufsatz, 4 Liter Kunststoff, transparent	 € 227,-
2P:	 Aufsatz, 2 Liter Kunststoff, transparent	 € 198,-

>>>	N EU! Impulsfunktion mit 18.000 U/Min!

>>>	N EU! Verstärkte Motorleistung 1200 W!

>>>	N EU! Perfekte Ergebnisse durch verbessertes 	

	 Klingensystem! Spezialmesser auch für

	 Eiswürfel oder gefrorene Früchte!

>>>	N EU! Dichtungsring am Deckel mit Lasche

	 für leichtes Öffnen

Kunststoffbehälter 
ohne Bisphenol A

Für KÜCHE & BAR!
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Planetenrührwerk mit 10 Liter Edelstahlschüssel und drei Werkzeugen (Knethaken, Flach-
rührer und Rührbesen). Drehgeschwindigkeiten 8-fach regulierbar. Schutzgitter mit Sicher-
heitsabschaltung sowie Notaustaster. Ausführung in Aluminium mit Edelstahloberteil. Ver-
riegelung der Schüssel durch einfachen Hebelmechanismus.

Asynchronmotor 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt (auf Anfrage auch 400 V: 3NPE; 510 Watt)
Maße (B/T/H): 360 x 530 x 580 mm	 € 2.121,-

27
Planetenrührwerk 10 Liter

3 Werkzeuge - 8 Geschwindigkeiten

18
Teigkneter

Mit Edelstahlschüssel. Der ideale Teigkneter zur Herstel-
lung von 4 kg Teig.

Beige

Beige

Teigkneter für 4 kg Teig in 15 Minuten (2,5 kg Mehl und 1,5 Liter Wasser). 
Einsetzbar für Brot, Croissants, Pasteten, Pizza, u.v.m. Aluminiumbasis mit 
Edelstahlschüssel. Transparente Sicherheitsabdeckung. Seitlich Möglichkeit 
zur Zuführung weiterer Zutaten. Motor schaltet ab, wenn Abdeckung geöff-
net wird. Schüssel und Knethaken problemlos zur Reinigung zu entnehmen. 
Positionierung des Knethakens durch Feststellschrauben.

Asynchronmotor 1500 U/Min.
Knethaken 70 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt
Maße (B/T/H): 350 x 500 x 420 mm	 	 € 1.121,-

Edelstahl

34-1
Dispenser für gekühlte Getränke
1 Behälter mit Inhalt 12 Liter. Auch erhältlich mit 2 Behältern (Modell 34-2) oder 3 Behältern (Modell 34-3).

Wahlweise mit einem, zwei oder drei Behältern (je 12 Liter) für unterschied-
liche Getränke. Die Getränke werden gekühlt und können einfach durch 
Druck auf die Entnahmevorrichtung entnommen werden. Der Behälterauf-
satz ist aus Polycarbonat und kann zur Reinigung einfach entnommen wer-
den. Ein Rührwerkzeug garantiert gleichmäßige Getränkequalität. Gehäu-
se aus Edelstahl. Luftkühlung mit frontseitiger Belüftung und Sammler für 
Kondenswasser. Umweltverträgliches Kältemittel R134a.

Anschluss: 230 V
Maße (Tiefe x Höhe): 430 x 545 mm
Breite (Modell 34-1): 190 mm
Breite (Modell 34-2): 380 mm
Breite (Modell 34-3): 570 mm

34-1 ein Behälter	 € 798,-
34-2 zwei Behälter	 € 1.141,-
34-3 drei Behälter	 € 1.438,-
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55
«Silence» Automatik
Espresso Kaffeemühle

Die Automatik Espresso Kaffeemühle 55 portioniert prä-
zise die richtige Dosis Kaffeemehl für 1 oder 2 Espresso 
direkt in den Siebträger.
Frischer geht’s nicht. 

Passion...

Kaffee

Automatische Mühle mit Portionierer (6,5 - 15 g) für 1-, 2- oder 
3-gruppige Espressomaschinen. Jede Portion wird frisch gemah-
len. Mahlmenge elektronisch über Zeit geregelt. Digitale Steue-
rung mit Anzeige und Tasten für 1-/2-Tassen. Ausführung in Alu-
minium lackiert. Trichteraufsatz 2,2 kg für Kaffeebohnen.
Beweglicher Tamper (ø 53 mm, ø 55 mm und ø 57 mm).
Kapazität: bis zu 25 kg/h.
Motor 2850 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt
Maße (B/T/H): 198 x 397 x 577 mm

55BF:	 schwarz lackiert	 € 1.040,-
55R:	 grau lackiert	 € 1.040,-

•	 Seit 1954 baut SANTOS eigene Mahl-

	 scheiben für perfekte Ergebnisse.

•	 SANTOS ist führend bei leisen Kaffee-

	 mühlen seit 15 Jahren.

•	Gleichmäßig und fein gemahlen, exakt 	

	 portioniert und verteilt

•	Kein ‘’burn coffee’’ Effekt während des 	

	 Mahlvorgangs, keine elektrostatische 	

	 Aufladung

•	Einfache Justierung (Mahlen und Portio-

	 nieren) und Wartung (Wechseln der 		

	 Mahlscheiben ist kinderleicht)

63 dB25 Kg / h

Grinding-on-Demand
Direktmahlung
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40 APPM
Mit beweglichem Tamper.

40 A
«Silence» Espresso Kaffeemühle

06 A
Espresso Kaffeemühle

Braun

56
Kaffeemehl-Dispenser Auftischgerät
Auch für Wandmontage erhältlich (Modell 57)

schwarz grau braun

Automatische Mühle mit Kaffeemehl-Dispenser und Porti-
onierer (6,5 - 9 g) für 1-, 2- oder 3-gruppige Espressomaschi-
nen. Dispenser wird automatisch nachgefüllt. Ausführung 
in Aluminium lackiert (schwarz, braun oder grau). Trichter-
aufsatz für Kaffeebohnen 2,2 kg. Statischer Tamper (ø 55 
mm), optional auch ø 53 mm oder ø 57 mm erhältlich.
Als Modell 40APPM mit beweglichem Tamper.
Kapazität: bis zu 8 kg/h.
Motor 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 360 Watt
Maße (B/T/H): 190 x 390 x 580 mm

40A:	 braun lackiert	 € 808,-
40AN:	 schwarz lackiert	 € 808,-
40AG:	 grau lackiert	 € 808,-
40APPM:	 schwarz lackiert	 € 828,-

Automatische Mühle mit Kaffeemehl-Dispenser 
und Portionierer (6,5 - 9 g). Der Dispenser kann zur 
Reinigung abgenommen werden. Automatische 
Dispenserfüllung. Ausführung in Aluminium la-
ckiert. Trichteraufsatz für Kaffeebohnen 2,2 kg. Be-
weglicher Tamper (ø 53 mm, ø 55 mm und ø 57 mm).
Kapazität: bis zu 16 kg/h.
Anschluss: 230 V; 600 Watt
Maße (B/T/H): 190 x 390 x 580 mm

60: lackiert	 € 894,-

Kaffeemehl-Dispenser und Portionierer (5,5 - 9,5 g). 
Der Dispenser kann von der Basis zur Reinigung sehr 
einfach abgenommen werden. Ausführung in Alu-
minium lackiert. Kapazität: 250 g.
Maße (B/T/H): 280 x 168 x 398 mm

56/57: lackiert	 € 308,-

Automatische Mühle mit Kaffeemehl-Dispenser und 
Portionierer (6,5 - 9 g). Komfortversion mit automa-
tischer Nachfüllung des Dispensers. Ausführung in 
Aluminium und Edelstahl. Trichteraufsatz für 1 kg 
Kaffeebohnen. Kapazität: bis zu 8 kg/h.
Motor 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 360 Watt
Maße (B/T/H): 350 x 230 x 570 mm

06A:	 braun lackiert, Automatik	 € 703,-

60
«Silence» Espresso
Kaffeemühle mit Dispenser

Grau BraunSchwarz

8 Kg / h

8 Kg/ h63 dB

63 dBSchwarz Grau Braun

Passion...

Powerpaket 

16 Kg / h
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KAffeemühlen

63
«Silence» Shop-Kaffeemühle 

Ideal für alle Standorte, die große Mengen gemahlenen Kaffee benö-
tigen.
Coffee Shops, Supermärkte oder Röstereien.
Schnell, präzise und zuverlässig steht diese Kaffeemühle für heraus-
ragende Mahlqualität. Perfekt auch zur Herstellung von Türkischem 
Kaffee.

Motor 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 1500 Watt
Maße (B/T/H): 279 x 329 x 677 mm	 € 3.595,-

>>>	 Hoher Output durchschnittlich 100 kg/h!

>>>	 Transparenter Trichteraufsatz 1,2 kg!

>>>	 Für Beutel 250 g, 500 g oder 1 kg!

>>>	 Vibration für bessere Verteilung des

	 Kaffeemehls im Beutel!

>>>	 Extrem leise!

>>>	 Äußerst präzise Mahlgradeinstellung!

>>>	 Spezielle Mahlscheiben mit 3-fach-Profil!

>>>	 Mahlscheiben können nachgeschärft werden!

>>>	 Einfache Bedienung, auch für Self-Service!

43
«Silence» Shop-Kaffeemühle mit Beutelhalterung

Edelstahl 14 Kg/h    

Mühle mit Beutelhalterung (max. Beutelhöhe 360 mm) zum Abfüllen von Kaffeemehl. Für Beutelgrö-
ße 250 g bis 1 kg. Ausführung in Aluminium (braun lackiert) und Edelstahl.
Vorratsaufsatz 1,7 kg für Kaffeebohnen. Kapazität: bis zu 35 kg/h
Motor 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt
Maße (B/T/H): 190 x 355 x 690 mm	 € 1.141,-

Komplettausstattung für
Ihren Coffee-Shop

Mit der Espressomühle #55 (siehe Seite 12), 
dem Brushless Blender #62 (siehe Seite 6), 
dem Shaker #54N und der Shop-Kaffeemühle 
#63 bietet Santos eine professionelle Lösung 
für Ihren Coffee-Shop!

schwarz ø 100 Kg/h    
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42
Kaffeemühle mit Timer und Schublade

Mühle mit Kaffeemehl-Schublade. Ausführung in Edelstahl. Einschub-
schienen für Schublade variabel einstellbar. Portionsgröße variabel 
zwischen 10 und 750 g. Auch für Filterbeutel geeignet. Vorratsaufsatz 
2 kg für Kaffeebohnen. Kapazität: bis zu 35 kg/h
Motor 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt
Maße (B/T/H): 190 x 355 x 555 mm	 € 1.175,-

Edelstahl 14 Kg/h

04
Kaffeemühle mit Beutelhalterung

Mühle mit Beutelhalterung (max. Beutelhöhe 280 mm) zum Abfüllen des Kaffeemehls. 
Ausführung in Aluminium (braun lackiert) und Edelstahl. Mahlgrad präzise und einfach 
einstellbar. Trichteraufsatz für Kaffeebohnen 1 kg. Kapazität: bis zu 14 kg/h
Motor 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt
Maße (B/T/H): 220 x 320 x 700 mm	 € 1.019,-

Braun 14 Kg/h

Kapazität: bis zu 14 kg/h
Motor 1500 U/Min.
Anschluss: 230 V; 600 Watt
Maße (B/T/H): 250 x 320 x 550 mm

01:	 mit Schublade	 € 886,-
01P:	 für Gewürze, z.B. Pfeffer	 € 886,-
01PV:	für Mohn	 € 992,-
01PS:	 mit Beutelhalterung (o. Abb.)	 € 992,-

01
Kaffeemühle mit Schublade

Mühle mit Kaffeemehl-Schublade (800 g) oder Beutelhalterung (max. 
Beutelhöhe 150 mm). Ausführung in Aluminium (braun lackiert) und 
Edelstahl. Trichteraufsatz für Kaffeebohnen 1 kg.
Auch verfügbar mit Beutelhalterung (Modell 01 PS), als Pfeffermühle mit 
Schublade (Modell 01 P) oder als Mohnmühle (Modell 01 PV).

Braun

14 Kg/h

Mit der Mühle 01P können Sie alle 
Arten von trockenen Gewürzen 
mahlen, wie beispielsweise
Pfeffer, Zimt oder Koriander. 

>>>	 Hoher Output durchschnittlich 100 kg/h!

>>>	 Transparenter Trichteraufsatz 1,2 kg!

>>>	 Für Beutel 250 g, 500 g oder 1 kg!

>>>	 Vibration für bessere Verteilung des

	 Kaffeemehls im Beutel!

>>>	 Extrem leise!

>>>	 Äußerst präzise Mahlgradeinstellung!

>>>	 Spezielle Mahlscheiben mit 3-fach-Profil!

>>>	 Mahlscheiben können nachgeschärft werden!

>>>	 Einfache Bedienung, auch für Self-Service!

75
Espresso Maschine
(1-gruppig)
‘‘Santos Espresso’’

Kompakte Espressomaschine für Bars, Restaurants, Büros oder im Einzelhandel. 
Bedienung über Produkttasten. Wasserzufuhr über Flasche (1,5 l) oder Wassertank 
(2,4 l), kein Festwasseranschluss erforderlich. Mit Dampfdüse zum Aufschäumen. 
Tassenwärmer für 6 Tassen. Ausführung in Aluminium lackiert. Als Modell 75T mit 
zusätzlicher Kaffeesatzschublade lieferbar.
Kapazität: bis zu 35 kg/h
Anschluss: 230 V; 1260 Watt
Maße (B/T/H): 330 x 400 x 470 mm

75:	 Standardmodell	 € 1.212,-
75T:	Modell mit Kaffeesatzschublade	 € 1..388,-



Unsere Liefer- und Garantiebedingungen erhalten Sie auf Anfrage.
Es gelten unsere allgemeinen Geschäftsbedingungen.
Der Vertrieb erfolgt ausschließlich über den Fachhandel. Wir helfen Ihnen 
gerne bei der Suche nach einem Fachhändler in Ihrer Nähe.

Die Geräte der Marke SANTOS sind im Elektro-Altgeräte Register (EAR) 
unter der WEEE Nummer DE24040089 registriert.

Alle Angaben in diesem Katalog wurden nach bestem Wissen zum 
Zeitpunkt der Drucklegung gemacht. Alle angegebenen Preise in dieser 
Preisliste zzgl. ges. MwSt. Gültig ab 01.01.2015.
Irrtümer und Änderungen vorbehalten. Mit Erscheinen dieser Preisliste 
verlieren alle bisherigen Preislisten ihre Gültigkeit.
Aktuelle Preislisten auch immer online unter www.dynamic-professional.de

Groupe NADIA GmbH
Dynamic Professional
Robert-Koch-Straße 7 • 77694 Kehl
Tel.: +49 (0) 7851 - 886 45-0 • Fax: +49 (0) 7851 - 886 45-32
info@dynamic-professional.de • www.dynamic-professional.de

Profi-Equipment für Snacks,

Bar, Events und frische Küche!

Stabmixer,

Pürierstäbe, Kutter, 

Salatschleudern,

Gemüseschneider

und vieles mehr

Saftpressen,

Zentrifugen,

Bar-Equipment,

Blender/Mixer

und vieles mehr

Regalsysteme, 

Handwasch-

becken, Wagen, 

und vieles mehr

Kontakgrills, 

Grillplatten, 

Crepes-Geräte, 

Waffeleisen 

und vieles mehr

Ihr Fachhändler:

Unsere Partner:

Verband der Köche Deutschlands e.V.
Verband der Küchenleiter/innen in Kranken-

häusern und Pflegeeinrichtungen e.V.

 Industrieverband Haus-, Heiz-
und Küchentechnik e.V. 

Gründungsmitglied beim
Kooperationsnetzwerk unitess e.V.

Verbesserte
Garantiebedingungen!

Jetzt 24 Monate Garantie
auf alle Geräte!


