
 
PRODUKTINFORMATION 
 
Maschinen für die Fleischverarbeitung 

 Profi-Fleischwolf für höchste Ansprüche 

 Gehäuse, Schneidsatz, Schnecke, 
Schneckenzylinder, Einfüllwanne und 
Auffangschale aus Edelstahl 

 Mit fünfteiligem „UNGER“ -Schneidsatz 
bestehend aus Vorschneider, 2 Messern, 2 
Lochscheiben (standardmäßig 3 und 8 mm) 

 Leistungsstarker, geräuscharmer Motor mit 
Vor- und Rücklauf 
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Technische Daten 

Modell FL82N-400 FL98N-400 

Art. Nr. 4314 4315 

Lochscheiben Ø 82 mm 98 mm 

Kapazität 300 kg 500 kg 

Abmessungen 
(BxTxH)

290 x 425 x 490 mm 290 x 505 x 505 mm 

Leistung 1,2 kW 1,85 kW 

Eigengewicht 40 kg 53 kg 

Stromart 400 V 400 V 

Technische Änderungen im Zuge der Weiterentwicklung vorbehalten. 

Fleischwolf - Serie FL-N 
Leichter Ausbau von Zylinder, Schnecke und 
Schneidsatz für einfache Reinigung 

 Problemlose Wartung durch schnelle 
Demontage 

 Inkl. Nachstopfer, Distanzring und 
Auffangschale 

 
Optionen: 

 Lochscheiben in verschiedenen Größen: 
o FL-82N: Ø 2mm, Ø 3mm, Ø 4mm,  

Ø 5mm, Ø 6mm, Ø 7,8mm, Ø 10mm 
o FL-98N: Ø 2mm, Ø 3mm, Ø 4mm,  

Ø 5mm, Ø 6mm, Ø 7,8mm, Ø 10mm 


