SSANTOf Compact Brushless Blender # 66

Compact Brushless Blender # 66
kraftvoll, leise und sicher

Mit diesem Blender produzieren sie sehr leise
Smoothie's, Frozen Coffee, Cocktails u.a., mit dem
stabilen Messer verarbeiten sie gleichzeitig die
Eiswiirfel und erhalten herrlich cremige Smoothies.
Ihre Getranke werden mit Hilfe von speziell
entwickelten/auf die Getranke abgestimmten
Programmen produziert.

Brushless Motor

Im Gegensatz zu Universalmotoren hat ein ,brushless"
Motor keine Kohlebiirsten, sondern einen
Permanentmagnet-Rotor, der viele Vorteile bietet:

keine Wartung
lange Lebensdauer

sehr leise Technische Spezifikationen
ausgezeichnete Energieeffizienz Artikelnummer: S66
keine Uberhitzung Anschluss: 230V (Wechselstrom)

Ausfiihrung: Auftischgerat
MaBe: MaBe (B/T/H): 197x233x393 mm
Gewicht / verpackt: 6,2 / 7,3 kg

Sicherheit: Deckelerkennung Drehzahl: 0 - 8.000 U/min.

Ein ,brushless" Motor hélt 10 mal langer als ein
Universalmotor.

Um die Sicherheit des Bedieners zu gewahrleisten,
stoppt der Motor sofort beim Offnen des Deckels oder 9 Programme fiir hohe Qualitét sowie prézises und
wenn der Behélter vom Boden genommen wird. Dieses ~ Konstantes Mixen

Sicherheitssystem schont auch die Kupplungen. Bisphenol A freier Mixbehalter:

Leiser kann man nicht mixen Messung: 1,4 Liter
Kapazitat: 2,4 Liter
Dank seines leisen ,brushless" Motors ist diesder
leiseste Mixer ohne Schallschutzhaube auf dem Markt! ~ Kompakte Abmessungen

Volle Power fiir den professionellen Einsatz Der Brushless Blender #66 findet mit seinen duBerst
kompakten Abmessungen Platz auch in einer kleinen

Mit dem kraftvollen Motor und dem einzigartigen Kiiche oder Bar.

Klingensystem kann der Compact Blender #66 von Standard-Gerat

Santos auch Eiswiirfel und gefrorene Friichte in sehr W (Breite): 197 mm
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Einbau-Gerat

. . . . . W (Breite): 197 mm
Die vorinstallierten Programme sind optimiert, um D (Tiefe): 233 mm

eigene Rezepte perfekt umzusetzen. Jedes Programm H (Hohe): 307 mm
hat eine bestimmte Lange und eine bestimmte

Geschwindigkeitsvariation, um eine perfekte

Konsistenz des Produktes zu erhalten. Einige

Programme drehen nur in eine Richtung, einige

Programme nutzen die patentierte Dual Crushing

Action TM.

Dieser Blender ist mit einer speziellen Klinge
ausgestattet, die auch Eiswiirfel und gefrorene Friichte
in wenigen Sekunden zerkleinert. Die Klinge ist
titanbeschichtet, das macht sie sehr widerstandsfahig
und langlebig. Titanbeschichtete Klingen haben eine
10 mal héhere Lebensdauer als unbeschichtete
Klingen.

DUAL
CRUSHING

ACTION Der Compact Brushless
Blender #66 und der Brushless Blender #62 von
Santos sind die einzigen Blender der Welt mit einem
wechselseitig rotierenden Messer.
Durch das DCA-System (Dual Crushing ActionTM)
mixen diese Blender Getranke in wenigen Sekunden.
Absolute Perfektion!

Das Kupplungssystem ist zu 100 % aus Metall
gefertigt und extrem langlebig. Sollte der Mixbehalter
entfernt werden, wird die Kupplungsdrehung
unverziiglich gestoppt, um Beschadigungen zu
vermeiden.

Der Brushless Blender #66 kann sowohl als
Auftischgerat (Counter-top) als auch als Einbaugerat
(In-counter) genutzt werden.

Der Brushless Blender #66 wird mit einem
transparenten BPA-freien Mixbehalter geliefert, gelbe
und rote Behalter sind optional erhéltlich. Die farbigen



Behdélter kdnnen eine Kreuzkontamination bei
Allergenen, wie beispielsweise Niissen, Soja oder
Milchprodukten, verhindern.

variable
Geschwindigkeit

UVP des Herstellers: 1463 €



